" SERVIOR

Schlassbleck
Sanatorium

Menu du 13.05.2024 au 19.05.2024

JOUR

MENU TRADITIONNEL

MENU DU CENTRE

Lundi
13.05.24

Potage choisy (laitue)
Falschen Hues* (MM)
Pommes de terre ciboulette
Chou frisé braisé

Potage choisy (laitue)
Boeuf Bourguignon*
Nouilles
Salsifis nature

DESSERT

Ananas au Kirsch

Cambozola

PETITE
CARTE
(1K1
[] K2
[1K3
[]Ka

Potage portugais

Potage portugais

Clafoutis aux cerises

[] K1

B § Salade paysanne Emincé de poglet |:| K2
=) Pommes de terre réties Riz basmati |:| K3
=3 Courgettes Lyoner

|:| K 4
- < Créme aux épinards Créme aux épinards Crumble fraise/rhubarbe [] KA1
E N Roulade de lapin (MM) Tarte a I'oignon (MM) |:| K2
g 3 Purée de pommes de terre Crudités ) ) []K3
2w Haricots verts Terrine de Poisson

[]1K4

Jeudi
16.05.24

Bouillon de boeuf aux vermicelles
Langue de boeuf fumée*
Spatzle
Chou rouge

Bouillon de boeuf aux vermicelles
Jambon cru et cuit*
Frites
Salade verte

Pudding au chocolat*

Croissant gratiné*

[]K1
[]K2
[]K3
[1K4

Vendredi
17.05.24

Créme d'asperges
Filet de truite réti (MM)
aux amandes
Pommes de terre persillées
Fondue de poireaux

Créme d'asperges
Lasagne (MM)

Fromage blanc aux fraises

Huit*
Cancoillotte*

[] K1
[] K2
[]K3
[]Ka

Samedi
18.05.24

Créme a l'oseille
Escalope de dinde panée
Pommes de terre aux herbes
Tomate au four

0 OO0 OO0 OO OgOg Oo O

o
c
S
[0}
o]

Créme a l'oseille

Poivrons farcies aux lentilles et quinoa (MM)

Cake aux citrons*

Salade de pates

[]K1
[ K2
[]K3
[1Ka

0 OF0 OF0 OF0 OF0 OF0 OFo O

Consommeé de volaille a la tomate et tapioca

O

Consommeé de volaille a la tomate et tapioca

Parfait glacé*

[] K1

()
< . . . .
§ : Salade de lentilles au magret de canard fumé Salade de lentilles au magret de canard fumé |:| K2
G o Roti de veau Prince Orloff Filet de saumon roti (MM) ; |:| K3
£e Pommes Dauphines ] sauce au crémant Saumon fume
Flan de carottes Purce Pommes de terre au beurre [1K4
La liste des ALLERGENES peut étre So;”:g&?:jzcht VM = VIANDE MOULUE 20/2024
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. L'étzebuergm MM = MENU MOU 0401 +




" SERVIOR

Schlassbleck
Sanatorium

Menu vum 13.05.2024 bis 19.05.2024

DAAG

TRADITIONNELLE MENU

MENU VUM HAUS

Méindeg
13.05.24

Zalotenzopp
Falschen Hues* (MM)
Grompere mat Bratzelen
Gekrauselten Kabes

Zalotenzopp
Réndfleesch Bourguignon*®
Nuddelen
Schwaarz Wuerzelen natur

DESSERT

Ananas mat Kirsch

Cambozola

KLENG
KAART
(1K1
[] K2
[1K3
[]Ka

Dénsdeg
14.05.24

Tomatenzopp mat Rais
Baurenzalot
Gebroden Gromperen

Tomatenzopp mat Rais
Pouletsgeschnetzeltes
Basmati Rais
Courgetten

Clafoutis mat Kiischten

Lyoner

[] K1
[]K2
[]K3
[1K4

Méttwoch
15.05.24

Spinatcréemezopp
Kanengechersroulade (MM)
Gromperepurée
Gréng Bounen

Spinatcréemezopp
Zwiwweltaart (MM)
Zalot

Streisel Aerdbier-Rhubarbe

Féschterrine

[] K1
[]1K2
[]K3
[1Ka

Donneschdeg
16.05.24

Réndsbritt mat Nuddelen
Gereechert Réndszong*

Réndsbritt mat Nuddelen
Réi a gekachten Ham*

Schokelaspudding*®

] KA1
[]K2

Freideg
17.05.24

Spatzle Fritten _ K3
Roude Kabes Gréng Zalot lwerbakene Croissant® |:|

|:| K4

Spargelzopp Spargelzopp Stoffi mat Ardbier [] K1

Gebrodene Forellefilet (MM)
mat Mandelen

Lasagne (MM)

[] K2
[1K3

Samsdeg
18.05.24

Péiterséileggromperen Aachtchfarl*
Gedémpte Poretten Kachkeéis []Ka
Sauerampercrémezopp Sauerampercrémezopp Zitrounenkuch* [] K1

Panéierten Dindeschnitzel
Kraidergromperen
Tomat am Schéaffchen

O OO OO0 OO0 OOo Ofo O
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Geféllten Paprika mat Quinoa an Lénsen (MM)

Nuddelszalot

[ K2
[]K3
[1Ka

Sonndeg
19.05.24

0 OF0 OF0 OF0 OF0 OF0 OFO O

Gefligelconsommé mat Tomaten an Tapioca

Lénsenzalot mat gereztem Intemagret
Kallefsbrot Orloff
Dauphinegromperen
Wuerzelsflan

O

Gefligelconsommé mat Tomaten an Tapioca

Réi a gekachten Ham*
Fritten

[]

Puree

Gréng Zalot
Lénsenzalot mat gereztem Intemagret

Parfait*

Gereecherte Saumon

[] K1
[]1K2
[]K3
[1Ka

D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar
beim Responsabel vun der Restauration nofroen.
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Sou schmaacht
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+
SERVIORS Menii vom 13.05.2024 bis 19.05.2024

Schlassbleck
Sanatorium

TA TRADITIONELLES MENU

(]

MENU DES HAUSES

Salatsuppe
Falscher Hase* (MM)
Kartoffeln mit Schnittlauch
Wirsingkohl

Montag
13.05.24

Salatsuppe
Rindfleisch Bourguignon
Nudeln
Schwarzwurzel natur

DESSERT

Ananas mit Kirsch

Cambozola

KLEINE
KARTE
(1K1
[] K2
[1K3
[]Ka

Tomatensuppe mit Reis
Bauernsalat
Bratkartoffeln

Dienstag
14.05.24

Tomatensuppe mit Reis
Hahnchengeschnetzeltes
Basmati Reis
Zucchini

Kirschen Uberbacken

Lyoner

[] K1
[]K2
[]K3
[1K4

Spinatcremesuppe
Kaninchenroulade (MM)
Kartoffelplree
Grine Bohnen

Mittwoch
15.05.24

Spinatcremesuppe
Zwiebelkuchen (MM)
Rohkost

Rhabarber-Erdbeer-Streusel

Fischterrine

[] K1
[]1K2
[]K3
[1Ka

Rinderbriihe mit Nudeln
Geraucherte Rinderzunge*
Spatzle
Rotkohl

Donnerstag
16.05.24

Rinderbriihe mit Nudeln
Roher und gekochter Schinken*
Fritten
Grlner Salat

*

Schokoladenpudding

Croissant Uberbacken

[]K1
[]K2
[]K3
[1K4

Spargelcremesuppe
Gebratenes Forellenfilet (MM)

Freitag
17.05.24

Spargelcremesuppe
Lasagne (MM)

Quark mit Erdbeere*

(1K1
[] K2

0 Of0 OFf0 OFf0 Of0 Of0 O

Dauphinekartoffeln
Karottenenflan

‘0 Of0 OFfo OFfo Of0 Of0 Of0 O

[]

Piree

Linsensalat mit geraucherter Entenbrust

mit Mandeln - []K3
Kartoffeln mit Petersilie Puddlnggch’ien
Gedampfter Lauch Kochkase []Ka
> < Sauerampfercremesuppe Sauerampfercremesuppe Zitronenkuchen* [] K1
3N Panierter Truthahnschnitzel Gefiillte Paprika mit Quinoa und Linsen (MM) |:| K2
g3 Kartoffeln mit Krautern []Ks3
a2 Ofentomate
Piree |:| K4
o< Gefliigelbriihe mit Tomaten und Tapioca | Gefllgelbriihe mit Tomaten und Tapioca Parfait* [] KA1
8 A Linsensalat mit geraucherter Entenbrust Roher und gekochter Schinken* |:| K2
€3 Kalbsbraten Orloff Fritten : (] K3
Se Griiner Salat Raucherlachs

[]1K4

Die Listen der ALLERGENE koénnen
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden.

Sou schmaacht
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i ra cARTE VM = FLEISCH PURIERT

L'étgebu_.;ergm MM = MENU WEICH
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