
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

20.05.

semaine 21 / 2024Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande

26.05.2024auRepas sur roues
Sud

L
u

n
d

i

Potage au cerfeuil
MENU FROID
Saumon fumé 
Salade de pommes de terre
Asperges vinaigrette 
Sachertorte

Nouilles
Potage au cerfeuil
Gigot d'agneau
Pommes de terre à l'ail
Flageolets
Sachertorte

Potage au cerfeuil
MENU FROID
Jambon cru et cuit
Salade de pommes de terre
Asperges vinaigrette 
Sachertorte

Potage au cerfeuil
Gigot d'agneau
Pommes de terre à l'ail
Flageolets
Sachertorte

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

M
ar

d
i

Crème d'asperges
Bouchée au Quorn 
Pommes de terre persillées
Petits pois
Yaourt à la compote de 
rhubarbe

Nouilles
Crème d'asperges
Bouchée à la reine
Pommes de terre persillées
Petits pois
Yaourt à la compote de 
rhubarbe

Crème d'asperges
Cuisse de canard
Pommes de terre à la 
graisse de canard
Haricots verts
Yaourt à la compote de 

Crème d'asperges
Bouchée à la reine
Pommes de terre persillées
Petits pois
Yaourt à la compote de 
rhubarbe

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i

Soupe à l'oignon
Omelette aux herbes
Purée de pommes de terre
Champignons
Salade de fruits

Nouilles
Soupe à l'oignon
Omelette aux herbes
Purée de pommes de terre
Champignons
Salade de fruits

Soupe à l'oignon
Boulette maison
Pommes de terre persillées
Chou de Bruxelles
Salade de fruits

Soupe à l'oignon
Omelette aux herbes
Purée de pommes de terre
Champignons
Salade de fruits

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
u

d
i

Crème Dubarry
Penne sauce arrabiata
Panna cotta

Nouilles
Crème Dubarry
MENU FROID
Gelée de porcelet
Salade de pommes de terre
Crudités
Panna cotta*

Crème Dubarry
Penne sauce arrabiata
Panna cotta

Crème Dubarry
Penne sauce arrabiata
Panna cotta

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

V
en

d
re

d
i Minestrone

Filet de colin 
Riz
Courgettes
Chou à la crème

Nouilles
Minestrone
Filet de colin 
Riz
Courgettes
Chou à la crème

Minestrone
Ragoût de lapin à la 
toscana
Gnocchis
Poivrons mixtes
Chou à la crème

Minestrone
Filet de colin 
Riz
Courgettes
Chou à la crème

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

S
am

ed
i

Bouneschlupp
Quiche au chou-fleur et au 
tofu 
Mousse aux fraises

Nouilles
Bouneschlupp
Cordon bleu de dinde pané
Pommes de terre ciboulette
Tomate au four
Mousse aux fraises

Bouneschlupp
Quiche au chou-fleur et au 
tofu 
Mousse aux fraises

Bouneschlupp
Quiche au chou-fleur et au 
tofu 
Mousse aux fraises

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

D
im

an
ch

e Consommé aux crêpes
Tagliatelle  aux Scampis
Biscuit roulé

Nouilles
Consommé aux crêpes
Poitrine de veau farcie 
Pommes de terre duchesse 
maison
Carottes au thym
Biscuit roulé

Consommé aux crêpes
Tagliatelle  aux Scampis
Biscuit roulé

Consommé aux crêpes
Rôti de veau
Pommes de terre duchesse 
maison
Carottes au thym
Biscuit roulé

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti
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Français



Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

20.05.

fir d 'Woch 21 / 2024Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch

26.05.2024bisIessen op Rieder
Süden

M
éi

n
d

eg

Kierwelzopp
KALEN MENU
Gereecherten Saumon 
(MM)
Gromperenzalot
Spargelen mat Vinaigrette 

Nuddelen
Kierwelzopp
Hämmelsgigot
Gromperen mat Knuewelek
Flageoleten
Sachertorte

Kierwelzopp
KALEN MENU
Réi a gekachten Ham*
Gromperenzalot
Spargelen mat Vinaigrette 
(MM)

Kierwelzopp
Hämmelsgigot
Gromperen mat Knuewelek
Flageoleten
Sachertorte

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

D
ën

sd
eg

Spargelzopp
Paschtéit mat Quorn (MM)
Péiterséileggromperen
Ierbessen
Yoghurt mat 
Rhubarbskompott

Nuddelen
Spargelzopp
Paschtéit
Péiterséileggromperen
Ierbessen
Yoghurt mat 
Rhubarbskompott

Spargelzopp
Intenhämmercher
Gromperen mat Intenfett
Gréng Bounen
Yoghurt mat 
Rhubarbskompott

Spargelzopp
Paschtéit
Péiterséileggromperen
Ierbessen
Yoghurt mat 
Rhubarbskompott

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
o

ch

Ënnenzopp
Omelett mat Kraider* (MM)
Gromperepurée
Champignoen
Uebstzalot

Nuddelen
Ënnenzopp
Omelett mat Kraider* (MM)
Gromperepurée
Champignoen
Uebstzalot

Ënnenzopp
Hausmaacher Bouletten* 
(MM)
Péiterséileggromperen
Brockelcher
Uebstzalot

Ënnenzopp
Omelett mat Kraider* (MM)
Gromperepurée
Champignoen
Uebstzalot

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
o

n
n

es
ch

d
eg Choufleurszopp

Penne  (MM)
Zooss arrabiata
Panna Cotta*

Nuddelen
Choufleurszopp
KALEN MENU
Fierkelsjelli* (MM)
Gromperenzalot
Zalot
Panna Cotta*

Choufleurszopp
Penne  (MM)
Zooss arrabiata
Panna Cotta*

Choufleurszopp
Penne  (MM)
Zooss arrabiata
Panna Cotta*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

F
re

id
eg

Minestrone
Filet vum Colin (MM)
Räis
Courgetten
Chou mat Schlagsahn

Nuddelen
Minestrone
Filet vum Colin (MM)
Räis
Courgetten
Chou mat Schlagsahn

Minestrone
Ragoût vun der 
Kanéngchen
no Toskaner Art
Gnocchis
Paprikageméis

Minestrone
Filet vum Colin (MM)
Räis
Courgetten
Chou mat Schlagsahn

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

S
am

sd
eg

Bouneschlupp
Quiche mat Choufleur an 
Tofu (MM)
Äerdbiermousse*

Nuddelen
Bouneschlupp
Cordon Bleu vum 
Schnuddelhong
Grompere mat Bratzelen
Tomat am Schäffchen
Äerdbiermousse*

Bouneschlupp
Quiche mat Choufleur an 
Tofu (MM)
Äerdbiermousse*

Bouneschlupp
Quiche mat Choufleur an 
Tofu (MM)
Äerdbiermousse*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

S
o

n
n

d
eg

Britt mat Paangecher
Tagliatelle  (MM)
mat Scampi
Biskuitsrull

Nuddelen
Britt mat Paangecher
Gefëllten 
Kallefsbrëschtchen (MM)
Hausmacher 
Duchessegromperen
Muerten mat Thymian

Britt mat Paangecher
Tagliatelle  (MM)
mat Scampi
Biskuitsrull

Britt mat Paangecher
Kallefsbrot
Hausmacher 
Duchessegromperen
Muerten mat Thymian
Biskuitsrull

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

20.05.

für Woche 21 / 2024Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch

26.05.2024bis

M
o

n
ta

g

Kerbelsuppe
KALTMENU
Räucherlachs (MM)
Kartoffelsalat
Spargeln mit Vinaigrette 
(MM)

Nudeln
Kerbelsuppe
Hammelkeule
Kartoffeln mit Knoblauch
Flagolett Bohnen
Sachertorte

Kerbelsuppe
KALTMENU
Roher und gekochter 
Schinken*
Kartoffelsalat
Spargeln mit Vinaigrette 

Kerbelsuppe
Hammelkeule
Kartoffeln mit Knoblauch
Flagolett Bohnen
Sachertorte

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

D
ie

n
st

ag

Spargelcremesuppe
Pastete mit Quorn (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Erbsen
Joghurt mit 
Rhabarberkompott

Nudeln
Spargelcremesuppe
Königinpastete
Kartoffeln mit Petersilie
Erbsen
Joghurt mit 
Rhabarberkompott

Spargelcremesuppe
Entenkeule
Bratkartoffel im 
Entenschmalz
Grüne Bohnen
Joghurt mit 

Spargelcremesuppe
Königinpastete
Kartoffeln mit Petersilie
Erbsen
Joghurt mit 
Rhabarberkompott

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
it

tw
o

ch

Zwiebelsuppe
Kräuteromelette *(MM)
Kartoffelpüree
Champignons
Obstsalat

Nudeln
Zwiebelsuppe
Kräuteromelette *(MM)
Kartoffelpüree
Champignons
Obstsalat

Zwiebelsuppe
Hausmacher Frikadellen* 
(MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Rosenkohl
Obstsalat

Zwiebelsuppe
Kräuteromelette *(MM)
Kartoffelpüree
Champignons
Obstsalat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
o

n
n

er
st

ag

Cremige Blumenkohlsuppe
Penne  (MM)
mit Arrabiata Sosse
Panna Cotta*

Nudeln
Cremige Blumenkohlsuppe
KALTMENU
Ferkelsülze (MM)
Kartoffelsalat
Rohkost
Panna Cotta*

Cremige Blumenkohlsuppe
Penne  (MM)
mit Arrabiata Sosse
Panna Cotta*

Cremige Blumenkohlsuppe
Penne  (MM)
mit Arrabiata Sosse
Panna Cotta*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

F
re

it
ag

Minestrone
Seehechtfilet (MM)
Reis
Zucchini
Windbeutel

Nudeln
Minestrone
Seehechtfilet (MM)
Reis
Zucchini
Windbeutel

Minestrone
Kaninchenragout
Toskaner Art
Gnocchis
Paprikagemüse
Windbeutel

Minestrone
Seehechtfilet (MM)
Reis
Zucchini
Windbeutel

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

S
am

st
ag

Bouneschlupp
Quiche mit Blumenkohl und 
Tofu (MM)
Erdbeermousse*

Nudeln
Bouneschlupp
Cordon Bleu vom Truthahn
Kartoffeln mit Schnittlauch
Ofentomate
Erdbeermousse*

Bouneschlupp
Quiche mit Blumenkohl und 
Tofu (MM)
Erdbeermousse*

Bouneschlupp
Quiche mit Blumenkohl und 
Tofu (MM)
Erdbeermousse*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

S
o

n
n

ta
g

Consommé mit Pfankuchen
Tagliatelle  (MM)
mit Scampi
Biskuitrolle

Nudeln
Consommé mit Pfankuchen
Gefüllte Kalbsbrust (MM)
Hausmacher 
Herzoginnenkartoffeln
Karotten mit Thymian
Biskuitrolle

Consommé mit Pfankuchen
Tagliatelle  (MM)
mit Scampi
Biskuitrolle

Consommé mit Pfankuchen
Kalbsbraten
Hausmacher 
Herzoginnenkartoffeln
Karotten mit Thymian
Biskuitrolle

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

+ +Form  0103


