
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

06.05.

semaine 19 / 2024Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande

12.05.2024auRepas sur roues
Nord

L
u

n
d

i

Bouill. légumes
Macaroni au gratin* (MM)
Yaourt aux fruits*

Pâtes
Consommé aux crêpes
Macaroni au gratin* (MM)
Yaourt aux fruits*

Consommé aux crêpes
Boulette maison* (MM)
aux cerises
Pommes de terre persillées
Haricots verts
Yaourt aux fruits*

Consommé aux crêpes
Boulette maison* (MM)
aux cerises
Pommes de terre persillées
Haricots verts
Yaourt aux fruits*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

d
i

Potage aux  poireaux
Croquette de crevettes 
(MM)
Pommes de terre natures
Salade verte
Tiramisu

Pâtes
Potage aux  poireaux
Croquette de crevettes 
(MM)
Pommes de terre natures
Salade verte
Tiramisu

Potage aux  poireaux
Côte de porc*
Pommes de terre rissolées
Chou-fleur gratiné
Tiramisu

Potage aux  poireaux
Côte de porc*
Pommes de terre rissolées
Chou-fleur gratiné
Tiramisu

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i

Bouillon julienne
Ragoût de tofu (MM)
Pommes de terre natures
Flageolets
Ananas au jus

Pâtes
Bouillon julienne
Ailes de poulet grillés
Nouilles
Ratatouille
Ananas au jus

Bouillon julienne
Navarin d'agneau
Pommes de terre natures
Flageolets
Ananas au jus

Bouillon julienne
Navarin d'agneau
Pommes de terre natures
Flageolets
Ananas au jus

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
u

d
i

Crème de tomates
MENU FROID
Assiette de poisson fumé 
(MM)
Salade de riz
Salade de céleri

Pâtes
Crème de tomates
Poitrine de veau farcie 
(MM)
Pommes Macaire
Sauté de champignons
Gâteau de fête*

Crème de tomates
MENU FROID
Assiette de poisson fumé 
(MM)
Salade de riz
Salade de céleri

Crème de tomates
Poitrine de veau farcie 
(MM)
Pommes Macaire
Sauté de champignons
Gâteau de fête*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

V
en

d
re

d
i Crème d'asperges

Filet d'aiglefin (MM)
Riz
Épinards
Pudding

Pâtes
Crème d'asperges
Filet d'aiglefin (MM)
Riz
Épinards
Pudding

Crème d'asperges
Bouneschlupp avec 
Mettwurscht
Pudding

Crème d'asperges
Filet d'aiglefin (MM)
Riz
Épinards
Pudding

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

S
am

ed
i

Potage aux légumes
Omelette* (MM)
Pommes de terre 
lyonnaises
Tomate provençale
Cake*

Pâtes
Potage aux légumes
MENU FROID
Salade de viande de boeuf*
Salade de pommes de terre
Crudités
Cake*

Potage aux légumes
Cuisse de poulet rôtie
Pommes de terre 
lyonnaises
Tomate provençale
Cake*

Potage aux légumes
Omelette* (MM)
Pommes de terre 
lyonnaises
Tomate provençale
Cake*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

D
im

an
ch

e Potage St Germain
Lasagne de poisson
Genoise aux fruits

Pâtes
Potage St Germain
Rôti de porc *
Croquettes
Petits pois et carottes
Genoise aux fruits

Potage St Germain
Lasagne de poisson
Genoise aux fruits

Potage St Germain
Rôti de porc *
Croquettes
Petits pois et carottes
Genoise aux fruits

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Français



Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

06.05.

fir d 'Woch 19 / 2024Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch

12.05.2024bisIessen op Rieder
Norden

M
éi

n
d

eg

Geméisbouillon
Macaronigratin* (MM)
Yoghurt mat Friichten*

Nuddelen
Britt mat Paangecher
Macaronigratin* (MM)
Yoghurt mat Friichten*

Britt mat Paangecher
Hausmaacher Bouletten* 
(MM)
mat Kiischten
Péiterséileggromperen
Gréng Bounen

Britt mat Paangecher
Hausmaacher Bouletten* 
(MM)
mat Kiischten
Péiterséileggromperen
Gréng Bounen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
ën

sd
eg

Porettenzopp
Krevettenkroketten (MM)
Gekachte Gromperen
Gréng Zalot
Tiramisu

Nuddelen
Porettenzopp
Krevettenkroketten (MM)
Gekachte Gromperen
Gréng Zalot
Tiramisu

Porettenzopp
Schwéngskotlett*
Gebroden Gromperen
Iwerbaakenen Choufleur
Tiramisu

Porettenzopp
Schwéngskotlett*
Gebroden Gromperen
Iwerbaakenen Choufleur
Tiramisu

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
o

ch

Britt mat Juliennegeméis
Ragoût vun Tofu (MM)
Gekachte Gromperen
Flageoleten
Ananas am Jus

Nuddelen
Britt mat Juliennegeméis
Gegrillten Pouletsflillek
Nuddelen
Ratatouille
Ananas am Jus

Britt mat Juliennegeméis
Hämmelsnavarin
Gekachte Gromperen
Flageoleten
Ananas am Jus

Britt mat Juliennegeméis
Hämmelsnavarin
Gekachte Gromperen
Flageoleten
Ananas am Jus

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
o

n
n

es
ch

d
eg Tomatecrèmezopp

KALEN MENU
Gereecherte Fëschteller 
(MM)
Räiszalot
Zellerizalot

Nuddelen
Tomatecrèmezopp
Gefëllten 
Kallefsbrëschtchen (MM)
Gromperen Macaire
Gebroden Champignon
Feierdaagskuch*

Tomatecrèmezopp
KALEN MENU
Gereecherte Fëschteller 
(MM)
Räiszalot
Zellerizalot

Tomatecrèmezopp
Gefëllten 
Kallefsbrëschtchen (MM)
Gromperen Macaire
Gebroden Champignon
Feierdaagskuch*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

F
re

id
eg

Spargelzopp
Filet vum Aiglefin (MM)
Räis
Spinat
Pudding

Nuddelen
Spargelzopp
Filet vum Aiglefin (MM)
Räis
Spinat
Pudding

Spargelzopp
Bouneschlupp mat 
Mettwurscht
Pudding

Spargelzopp
Filet vum Aiglefin (MM)
Räis
Spinat
Pudding

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
am

sd
eg

Geméiszopp
Omelette* (MM)
Gromperen mat Zwiwwelen
Tomat mat Kraider
Cake*

Nuddelen
Geméiszopp
KALEN MENU
Feierstengszalot*
Gromperenzalot
Zalot
Cake*

Geméiszopp
Gebroden 
Pouletshämmchen
Gromperen mat Zwiwwelen
Tomat mat Kraider
Cake*

Geméiszopp
Omelette* (MM)
Gromperen mat Zwiwwelen
Tomat mat Kraider
Cake*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
o

n
n

d
eg

Ierbessenzopp
Lasagne mat Fësch
Bond mat Friichten

Nuddelen
Ierbessenzopp
Schwéngsbrot *
Kroketten
Ierbesse mat Muerte
Bond mat Friichten

Ierbessenzopp
Lasagne mat Fësch
Bond mat Friichten

Ierbessenzopp
Schwéngsbrot *
Kroketten
Ierbesse mat Muerte
Bond mat Friichten

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

06.05.

für Woche 19 / 2024Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch

12.05.2024bis

M
o

n
ta

g

Gemüsebrühe
Macaronigratin* (MM)
Obstjoghurt*

Nudeln
Consommé mit Pfankuchen
Macaronigratin* (MM)
Obstjoghurt*

Consommé mit Pfankuchen
Hausmacher Frikadellen* 
(MM)
mit Kirschen
Kartoffeln mit Petersilie
Grüne Bohnen

Consommé mit Pfankuchen
Hausmacher Frikadellen* 
(MM)
mit Kirschen
Kartoffeln mit Petersilie
Grüne Bohnen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
ie

n
st

ag

Lauchsuppe
Garnelenkroketten (MM)
Natur Kartoffeln
Grüner Salat
Tiramisu

Nudeln
Lauchsuppe
Garnelenkroketten (MM)
Natur Kartoffeln
Grüner Salat
Tiramisu

Lauchsuppe
Schweinekotelett
Bratkartoffeln
Überbackener Blumenkohl
Tiramisu

Lauchsuppe
Schweinekotelett
Bratkartoffeln
Überbackener Blumenkohl
Tiramisu

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
it

tw
o

ch

Brühe mit Juliennegemüse
Tofuragout (MM)
Natur Kartoffeln
Flagolett Bohnen
Ananas im Saft

Nudeln
Brühe mit Juliennegemüse
Gegrillte Hähnchenflügel
Nudeln
Ratatouille
Ananas im Saft

Brühe mit Juliennegemüse
Hammelragout(braun)
Natur Kartoffeln
Flagolett Bohnen
Ananas im Saft

Brühe mit Juliennegemüse
Hammelragout(braun)
Natur Kartoffeln
Flagolett Bohnen
Ananas im Saft

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
o

n
n

er
st

ag

Tomatencremsuppe
KALTMENU
Geräucherte Fischplatte
Reissalat
Selleriesalat
Feiertagskuchen

Nudeln
Tomatencremsuppe
Gefüllte Kalbsbrust (MM)
Macaire-Kartoffeln
Gebratene Champignons      
2x (30)
Feiertagskuchen

Tomatencremsuppe
KALTMENU
Geräucherte Fischplatte
Reissalat
Selleriesalat
Feiertagskuchen

Tomatencremsuppe
Gefüllte Kalbsbrust (MM)
Macaire-Kartoffeln
Gebratene Champignons      
2x (30)
Feiertagskuchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

F
re

it
ag

Spargelcremesuppe
Haddockfilet (MM)
Reis
Spinat
Pudding

Nudeln
Spargelcremesuppe
Haddockfilet (MM)
Reis
Spinat
Pudding

Spargelcremesuppe
Bohnensuppe mit Mettwurst
Pudding

Spargelcremesuppe
Haddockfilet (MM)
Reis
Spinat
Pudding

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
am

st
ag

Gemüsesuppe
Omelette* (MM)
Bratkartoffeln mit Zwiebeln
Provenzialische Tomate
Kuchen

Nudeln
Gemüsesuppe
KALTMENU
Rindfleischsalat*
Kartoffelsalat
Rohkost
Kuchen

Gemüsesuppe
Gebratene Hähnchenkeule
Bratkartoffeln mit Zwiebeln
Provenzialische Tomate
Kuchen

Gemüsesuppe
Omelette* (MM)
Bratkartoffeln mit Zwiebeln
Provenzialische Tomate
Kuchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
o

n
n

ta
g

Erbsensuppe
Lasagne mit Fisch
Obstbiskuit

Nudeln
Erbsensuppe
Schweinebraten*
Kroketten
Erbsen mit Möhren
Obstbiskuit

Erbsensuppe
Lasagne mit Fisch
Obstbiskuit

Erbsensuppe
Schweinebraten*
Kroketten
Erbsen mit Möhren
Obstbiskuit

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


