
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

06.05.

semaine 19 / 2024Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande

12.05.2024auRepas sur roues
Sud

L
u

n
d

i

Potage aux  poireaux
Macaroni aux légumes 
Pêche sauce vanille

Nouilles
Potage aux  poireaux
Macaroni au gratin
Pêche sauce vanille

Potage aux  poireaux
Cuisse de lapin
Pommes de terre persillées
Compote de pommes
Pêche sauce vanille

Potage aux  poireaux
Cuisse de lapin
Pommes de terre persillées
Compote de pommes
Pêche sauce vanille

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

d
i

Potage à la  tomate
Quenelles de brochet 
sauce nantua
Pommes de terre natures
Brocolis
Crème caramel

Nouilles
Potage à la  tomate
Quenelles de brochet 
sauce nantua
Pommes de terre natures
Brocolis
Crème caramel

Potage à la  tomate
Émincé de porc
Spätzle
Chou-fleur polignac
Crème caramel

Potage à la  tomate
Émincé de porc
Spätzle
Chou-fleur polignac
Crème caramel

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i

Bouillon julienne
Ragoût de tofu 
Pommes de terre natures
Flageolets
Fraises

Nouilles
Bouillon julienne
Pilon de poulet
Nouilles
Ratatouille
Fraises

Bouillon julienne
Navarin d'agneau
Pommes de terre natures
Flageolets
Fraises

Bouillon julienne
Pilon de poulet
Nouilles
Ratatouille
Fraises

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
u

d
i

Crème d'asperges
MENU FROID
Assiette de poisson fumé 
Salade de pdt
Salade de céleri
Tartelette rhubarbe

Nouilles
Crème d'asperges
Poitrine de veau farcie
Pommes de terre rissolées
Sauté de champignons
Tartelette rhubarbe

Crème d'asperges
MENU FROID
Saumon fumé
Salade de pommes de terre
Salade de céleri
Tartelette rhubarbe

Crème d'asperges
Rôti de veau
Pommes de terre rissolées
Sauté de champignons
Tartelette rhubarbe

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

V
en

d
re

d
i Potage aux légumes de 

saison
Filet d'aiglefin 
Riz
Épinards
Salade de fruits frais

Nouilles
Potage aux légumes de 
saison
Filet d'aiglefin 
Riz
Épinards
Salade de fruits frais

Potage aux légumes de 
saison
Bouneschlupp avec 
Mettwurscht
Salade de fruits frais

Potage aux légumes de 
saison
Filet d'aiglefin 
Riz
Épinards
Salade de fruits frais

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

S
am

ed
i

Crème de champignons
Omelette
Purée de pommes de terre
Chou de Bruxelles
Blanc manger 

Nouilles
Crème de champignons
MENU FROID
Salade de viande de boeuf
Salade de pdt
Crudités
Blanc manger

Crème de champignons
Saucisse au vin 
Purée de pommes de terre
Chou de Bruxelles
Blanc manger

Crème de champignons
MENU FROID
Salade de viande de boeuf
Salade de pdt
Crudités
Blanc manger

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

D
im

an
ch

e Consommé royal
Escalope de quorn 
Croquettes
Petits pois et carottes
Gâteau moka 

Nouilles
Consommé royal
Rôti de porc 
Croquettes
Petits pois et carottes
Gâteau moka

Consommé royal
Suprême de pintade
Pommes de terre 
lyonnaises
Tomate provençale
Gâteau moka

Consommé royal
Rôti de porc 
Croquettes
Petits pois et carottes
Gâteau moka

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Français



Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

06.05.

fir d 'Woch 19 / 2024Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch

12.05.2024bisIessen op Rieder
Süden

M
éi

n
d

eg

Porettenzopp
Macaroni mat Geméis (MM)
Pije mat Vanillszooss

Nouilles
Porettenzopp
Macaronigratin* (MM)
Pije mat Vanillszooss

Porettenzopp
Kanéngercherstrëmpel
Péiterséileggromperen
Äppelkompott*
Pije mat Vanillszooss

Porettenzopp
Kanéngercherstrëmpel
Péiterséileggromperen
Äppelkompott*
Pije mat Vanillszooss

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

D
ën

sd
eg

Tomatenzopp
Fëschkniddelen (Hiescht) 
(MM)
mat Bisquezooss
Gekachte Gromperen
Brokkoli

Nouilles
Tomatenzopp
Fëschkniddelen (Hiescht) 
(MM)
mat Bisquezooss
Gekachte Gromperen
Brokkoli

Tomatenzopp
Schwéngsgeschnetzeltes*
Spätzle
Choufleur mat Eer
Karamelscrème*

Tomatenzopp
Schwéngsgeschnetzeltes*
Spätzle
Choufleur mat Eer
Karamelscrème*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ët

tw
o

ch

Britt mat Juliennegeméis
Ragoût vun Tofu (MM)
Gekachte Gromperen
Flageoleten
Ärdbier

Nouilles
Britt mat Juliennegeméis
Pouletspilon
Nuddelen
Ratatouille
Ärdbier

Britt mat Juliennegeméis
Hämmelsnavarin
Gekachte Gromperen
Flageoleten
Ärdbier

Britt mat Juliennegeméis
Pouletspilon
Nuddelen
Ratatouille
Ärdbier

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

D
o

n
n

es
ch

d
eg Britt mat Juliennegeméis

Hämmelsnavarin
Gekachte Gromperen
Flageoleten
Ärdbier
Spargelzopp

Nouilles
Britt mat Juliennegeméis
Pouletspilon
Nuddelen
Ratatouille
Ärdbier
Gefëllten 

Spargelzopp
KALEN MENU
Gereecherte Saumon
Gromperenzalot
Zelleriszalot
Rhubarbstäertchen

Spargelzopp
Kallefsbrot
Gebroden Gromperen
Gebroden Champignon
Rhubarbstäertchen

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

F
re

id
eg

Potage aux légumes de 
saison
Filet d'aiglefin 
Riz
Épinards
Salade de fruits frais

Nouilles
Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Filet vum Aiglefin (MM)
Räis
Spinat
Frësch Uebstzalot

Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Bouneschlupp mat 
Mettwurscht
Frësch Uebstzalot

Potage aux légumes de 
saison
Filet d'aiglefin 
Riz
Épinards
Salade de fruits frais

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

S
am

sd
eg

Crème de champignons
Omelette
Purée de pommes de terre
Chou de Bruxelles
Blanc manger 

Nouilles
Champignonscrèmezopp
KALEN MENU
Feierstengszalot*
Gromperenzalot
Cruditéiten
Mandelcrème

Champignonscrèmezopp
Wäinzoossiss (MM)
Gromperepurée
Brockelcher
Mandelcrème

Champignonscrèmezopp
KALEN MENU
Feierstengszalot*
Gromperenzalot
Cruditéiten
Mandelcrème

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

S
o

n
n

d
eg

Consommé royal
Escalope de quorn 
Croquettes
Petits pois et carottes
Gâteau moka 

Nouilles
Britt mat Eerstich
Schwéngsbrot *
Kroketten
Ierbesse mat Muerte
Mokakuch*

Britt mat Eerstich
Suprême vum Päerelhung
Gromperen mat Zwiwwelen
Tomat mat Kraider
Mokakuch*

Britt mat Eerstich
Schwéngsbrot *
Kroketten
Ierbesse mat Muerte
Mokakuch*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

06.05.

für Woche 19 / 2024Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch

12.05.2024bis

M
o

n
ta

g

Lauchsuppe
Macaroni mit Gemüse (MM)
Pfirsich mit Vanillesoße

Nouilles
Lauchsuppe
Macaronigratin* (MM)
Pfirsich mit Vanillesoße

Lauchsuppe
Kaninchenkeule
Kartoffeln mit Petersilie
Apfelkompott
Pfirsich mit Vanillesoße

Lauchsuppe
Kaninchenkeule
Kartoffeln mit Petersilie
Apfelkompott
Pfirsich mit Vanillesoße

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

D
ie

n
st

ag

Tomatensuppe
Hechtknödel (MM)
Sosse "Nantua"
Natur Kartoffeln
Brokoli
Karamelcrème*

Nouilles
Tomatensuppe
Hechtknödel (MM)
Sosse "Nantua"
Natur Kartoffeln
Brokoli
Karamelcrème*

Tomatensuppe
Schweinegeschnetzeltes*
Spätzle
Blumenkohl mit Eiern
Karamelcrème*

Tomatensuppe
Schweinegeschnetzeltes*
Spätzle
Blumenkohl mit Eiern
Karamelcrème*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
it

tw
o

ch

Brühe mit Juliennegemüse
Tofuragout (MM)
Natur Kartoffeln
Flagolett Bohnen
Erdbeere

Nouilles
Brühe mit Juliennegemüse
Hähnchenstössel/-
unterschenkel
Nudeln
Ratatouille
Erdbeere

Brühe mit Juliennegemüse
Hammelragout(braun)
Natur Kartoffeln
Flagolett Bohnen
Erdbeere

Brühe mit Juliennegemüse
Hähnchenstössel/-
unterschenkel
Nudeln
Ratatouille
Erdbeere

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

D
o

n
n

er
st

ag

Brühe mit Juliennegemüse
Hammelragout(braun)
Natur Kartoffeln
Flagolett Bohnen
Erdbeere
Spargelcremesuppe

Nouilles
Brühe mit Juliennegemüse
Hähnchenstössel/-
unterschenkel
Nudeln
Ratatouille
Erdbeere

Spargelcremesuppe
KALTMENU
Räucherlachs
Kartoffelsalat
Sellerisalat
Rhabarbertörtchen

Spargelcremesuppe
Kalbsbraten
Bratkartoffeln
Gebratene Champignons      
2x (30)
Rhabarbertörtchen

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

F
re

it
ag

Potage aux légumes de 
saison
Filet d'aiglefin 
Riz
Épinards
Salade de fruits frais

Nouilles
Suppe mit Saisongemüse
Schellfisch (MM)
Reis
Spinat
Frischer Obstsalat

Suppe mit Saisongemüse
Bohnensuppe mit Mettwurst
Frischer Obstsalat

Potage aux légumes de 
saison
Filet d'aiglefin 
Riz
Épinards
Salade de fruits frais

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

S
am

st
ag

Crème de champignons
Omelette
Purée de pommes de terre
Chou de Bruxelles
Blanc manger 

Nouilles
Cremige Pilzsuppe
KALTMENU
Rindfleischsalat*
Kartoffelsalat
Rohkost
Mandelcrème

Cremige Pilzsuppe
Wäinzoossiss (MM)
Kartoffelpüree
Rosenkohl
Mandelcrème

Cremige Pilzsuppe
KALTMENU
Rindfleischsalat*
Kartoffelsalat
Rohkost
Mandelcrème

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

S
o

n
n

ta
g

Consommé royal
Escalope de quorn 
Croquettes
Petits pois et carottes
Gâteau moka 

Nouilles
Consommé mit Eierstich
Schweinebraten*
Kroketten
Erbsen mit Möhren
Mokkakuchen

Consommé mit Eierstich
Perlhuhnbrust/-filet
Bratkartoffeln mit Zwiebeln
Provenzialische Tomate
Mokkakuchen

Consommé mit Eierstich
Schweinebraten*
Kroketten
Erbsen mit Möhren
Mokkakuchen

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

+ +Form  0103


