SERVIOR

Repas sur roues
Repas sur roues
Sud

Plan de menu semaine 19 /2024
du 06.05. au 12.05.2024

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Potage aux poireaux

Potage aux poireaux

Potage aux poireaux

Potage aux poireaux

_ | Macaroni au gratin [] cuisse de lapin [] cuisse de lapin [] Macaroni aux légumes [[] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
S N X g g A -
c Péche sauce vanille Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées Péche sauce vanille I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes
3 Compote de pommes Compote de pommes
Péche sauce vanille Péche sauce vanille [] Purée [] Tutti-frutti
Potage a la tomate Potage a la tomate Potage a la tomate Potage a la tomate S .
_ [] Quenelles de brochet [ ] Emincé de porc [ ] Emincé de porc L] Quenelles de brochet [] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
° sauce nantua Spétzle Spétzle sauce nantua
’25 Pommes de terre natures Chou-fleur polignac Chou-fleur polignac Pommes de terre natures D Esc. Poulet D Carottes
Brocolis Créme caramel Créme caramel Brocolis I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Créme caramel Créme caramel
Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne S .
5 [ ] pilon de poulet [ ] Navarin d'agneau [ ] pilon de poulet [] Ragodt de tofu [_] Bouill. légumes [ ] Nouilles
= Nouilles Pommes de terre natures Nouilles Pommes de terre natures
% Ratatouille Flageolets Ratatouille Flageolets D Esc. Poulet D Carottes
= Fraises Fraises Fraises Fraises [[] Purée [[] Tutti-frutti
Créme d'asperges Créme d'asperges Créme d'asperges Créme d'asperges o .
| L] poitrine de veau farcie [ ] mMENU FrROID [] Roti de veau [ ] mMENU FROID [_] Bouill. legumes [ ] Nouilles
= Pommes de terre rissolées Saumon fumé Pommes de terre rissolées Assiette de poisson fumé
>
2 Sauté de champignons Salade de pommes de terre Sauté de champignons Salade de pdt D Esc. Poulet D Carottes
Tartelette rhubarbe Salade de céleri Tartelette rhubarbe Salade de céleri [[] Purée [] Tutti-fruti
Tartelette rhubarbe Tartelette rhubarbe
Potage aux [égumes de Potage aux [égumes de Potage aux [égumes de Potage aux [égumes de o .
e [] saison [ ] saison [] saison [] saison [_] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
= Filet d'aiglefin Bouneschlupp avec Filet d'aiglefin Filet d'aiglefin .
g Riz Mettwarscht Riz Riz [ ] Esc. Poulet [ ] Haricots verts
> Epinards _ _ Salade de fruits frais Epinards _ _ Epinards _ _ I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Salade de fruits frais Salade de fruits frais Salade de fruits frais
Creme de champignons Creme de champignons Creme de champignons Creme de champignons o .
= | ] mENu FroID [] saucisse au vin [] menu FroiD [] omelette [] Bouill. legumes [ ] Nouilles
o Salade de viande de boeuf Purée de pommes de terre Salade de viande de boeuf Purée de pommes de terre :
% Salade de pdt Chou de Bruxelles Salade de pdt Chou de Bruxelles D Esc. Poulet D Haricots verts
o Crudités Blanc manger Crudités Blanc manger [[] Purée [] Tutti-frutti
Blanc manger Blanc manger
Consommeé royal Consommeé royal Consommeé royal Consommeé royal o .
% [ ] Rotide porc [] Supréme de pintade [ ] Rotide porc [] Escalope de quorn [_] Bouill. legumes [ ] Nouilles
c Croquettes Pommes de terre Croquettes Croquettes .
g Petits pois et carottes lyonnaises Petits pois et carottes Petits pois et carottes D Esc. Poulet D Haricots verts
a Gateau moka Tomate provencale Gateau moka Gateau moka [[] Purée [[] Tutti-frutti
Géateau moka
Frangais
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SERVIOR

Repas sur roues
lessen op Rieder

Menu plang fir d ‘Woch 19 /2024
vum 06.05. bis 12.05.2024

Suden
Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Menu ouni Fleesch Austauschméigelechkeet

Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp L .
> [] Macaronigratin* (MM) [] Kanéngercherstrémpel [] Kanéngercherstrémpel [ ] Macaroni mat Geméis (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
= Pije mat Vanillszooss Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen Pije mat Vanillszooss
5 Appelkompott* Appelkompott* D Esc. Poulet D Carottes
= Pije mat Vanillszooss Pije mat Vanillszooss I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti

Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp o .
> [] Feschkniddelen (Hiescht) [] Schwéngsgeschnetzeltes* [] Schwéngsgeschnetzeltes* [] Feschkniddelen (Hiescht) [_] Bouill. légumes [ ] Nouilles
I (MM) Spatzle Spatzle (MM)
:g mat Bisquezooss Choufleur mat Eer Choufleur mat Eer mat Bisquezooss D Esc. Poulet D Carottes
a) geﬁf?’te Gromperen Karamelscreme* Karamelscreme* geﬁ(d:'te Gromperen I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti

rokkoli rokkoli

Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis S .
S [] Pouletspilon [] Hammelsnavarin [] Pouletspilon [] Ragodt vun Tofu (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Nouilles
e Nuddelen Gekachte Gromperen Nuddelen Gekachte Gromperen
= . .
3 Ratatouille Flageoleten Ratatouille Flageoleten D Esc. Poulet D Carottes
= Ardbier Ardbier Ardbier Ardbier [[] Purée [] Tutti-frutt
2 Britt mat Juliennegeméis Spargelzopp Spargelzopp Britt mat Juliennegeméis
(3] . p .
° [] Pouletspilon [] KALEN MENU [] Kallefsbrot [] Hammelsnavarin [[] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
o Nuddelen Gereecherte Saumon Gebroden Gromperen Gekachte Gromperen
§ Ratatouille Gromperenzalot Gebroden Champignon Flageoleten D Esc. Poulet D Carottes
S Ardbier Zelleriszalot Rhubarbstaertchen Ardbier [[] Purée [] Tutti-fruti
a Geféllten Rhubarbstéertchen Spargelzopp

Zopp mat Gemeéis aus der Zopp mat Geméis aus der Potage aux [égumes de Potage aux [égumes de o .
> [] saison [] saison [] saison [] saison [_] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
o Filet vum Aiglefin (MM) Bouneschlupp mat Filet d'aiglefin Filet d'aiglefin .
3 Réis Mettwarscht Riz Riz [ ] Esc. Poulet [ ] Haricots verts
= Spinat Frésch Uebstzalot Epinards _ _ Epinards _ _ I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti

Frésch Uebstzalot Salade de fruits frais Salade de fruits frais

Champignonscremezopp Champignonscremezopp Champignonscremezopp Creme de champignons o .
2| ] KALEN MENU [] wainzoossiss (MM) [ ] KALEN MENU [ ] Omelette [_] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
2 Feierstengszalot* Gromperepurée Feierstengszalot* Purée de pommes de terre :
2]
% Gromperenzalot Brockelcher Gromperenzalot Chou de Bruxelles D Esc. Poulet D Haricots verts
%) E:/lrudciitélitep Mandelcreme E:Arud(;télitep Blanc manger [[] Purée [] Tutti-frutti

andelcreme andelcreme

Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Consommeé royal S .
2 [] Schwéngsbrot * [] Supréme vum P&erelhung [] Schwéngsbrot * [] Escalope de quorn [_] Bouill. legumes [ ] Nouilles
T Kroketten Gromperen mat Zwiwwelen Kroketten Croquettes ;
E lerbesse mat Muerte Tomat mat Kraider lerbesse mat Muerte Petits pois et carottes D Esc. Poulet D Haricots verts
n Mokakuch* Mokakuch* Mokakuch* Gateau moka [[] Purée [[] Tutti-frutti

Létzebuergesch
+ Form 0103




SERVIOR

Repas sur roues

Mentplan fir Woche 19 /2024
vom 06.05. bis 12.05.2024

Traditionnelles Menl

Meniu des Hauses

Meniu ohne Salz

Meniu ohne Fleisch

Austauschmaoglichkeit

Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe o .
> [] Macaronigratin* (MM) Kaninchenkeule Kaninchenkeule [ ] Macaroni mit Gemisse (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
= Pfirsich mit VanillesoRe Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie Pfirsich mit VanillesoRe
5 Apfelkompott Apfelkompott D Esc. Poulet D Carottes
= Pfirsich mit VanillesoRRe Pfirsich mit VanillesoRRe I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe o .
= [ ] Hechtknodel (MM) Schweinegeschnetzeltes* Schweinegeschnetzeltes* [] Hechtknodel (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Nouilles
® Sosse "Nantua" Spétzle Spétzle Sosse "Nantua"
5 Natur Kartoffeln Blumenkohl mit Eiern Blumenkohl mit Eiern Natur Kartoffeln D Esc. Poulet D Carottes
a Brokoli Karamelcreme* Karamelcréeme* Brokoli [[] Purée [] Tutti-frutt
Karamelcréme* Karamelcréme*
Briihe mit Juliennegemuse Briihe mit Juliennegemuise Brihe mit Juliennegemuise Briihe mit Juliennegemuise S .
5 [] Hahnchenstosselr- Hammelragout(braun) Hahnchenstdssel/- [] Tofuragout (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Nouilles
Q unterschenkel Natur Kartoffeln unterschenkel Natur Kartoffeln
E Nudeln Flagolett Bohnen Nudeln Flagolett Bohnen D Esc. Poulet D Carottes
= Ratatouille Erdbeere Ratatouille Erdbeere [[] Purée [[] Tutti-frutti
Erdbeere Erdbeere
o Briihe mit Juliennegemiise Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Briihe mit Juliennegemiise o .
g [] Hahnchenstosselr- KALTMENU Kalbsbraten [] Hammelragout(braun) [_] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
= unterschenkel Ré&ucherlachs Bratkartoffeln Natur Kartoffeln
Q
S Nudeln Kartoffelsalat Gebratene Champignons Flagolett Bohnen D Esc. Poulet D Carottes
o Ratatouille Sellerisalat 2x (30) Erdbeere [] Purée [] Tutti-frutti
o Erdbeere Rhabarberttrtchen Rhabarberttrtchen Spargelcremesuppe
Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemiise Potage aux [égumes de Potage aux [égumes de o .
o [] Schelifisch (MM) Bohnensuppe mit Mettwurst saison [] saison [_] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
= Reis Frischer Obstsalat Filet d'aiglefin Filet d'aiglefin .
5 Spinat Riz Riz [ ] Esc. Poulet [ ] Haricots verts
- Frischer Obstsalat Epinards Epinards I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Salade de fruits frais Salade de fruits frais
Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe Creme de champignons o .
o| ] kaLTMENU Wainzoossiss (MM) KALTMENU [ ] Omelette [_] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
> Rindfleischsalat* Kartoffelplree Rindfleischsalat* Purée de pommes de terre :
% Kartoffelsalat Rosenkohl Kartoffelsalat Chou de Bruxelles D Esc. Poulet D Haricots verts
n Rohkost Mandelcreme Rohkost Blanc manger I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Mandelcréme Mandelcréme
Consommé mit Eierstich Consommé mit Eierstich Consommé mit Eierstich Consommeé royal S .
=2 [] Schweinebraten* Perlhuhnbrust/-filet Schweinebraten* [] Escalope de quorn [_] Bouill. legumes [ ] Nouilles
e Kroketten Bratkartoffeln mit Zwiebeln Kroketten Croquettes ;
c
s Erbsen mit M6hren Provenzialische Tomate Erbsen mit M6hren Petits pois et carottes D Esc. Poulet D Haricots verts
n Mokkakuchen Mokkakuchen Mokkakuchen Gateau moka [[] Purée [[] Tutti-frutti
+ Form 0103




