SERVIOR

Repas sur roues
Repas sur roues
Nord

Plan de menu semaine 17/ 2024

du 22.04. au 28.04.2024

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

[l

Bouillon de poules aux

[l

Bouillon de poules aux

[l

Bouillon de poules aux

[l

Bouill. léEgumes

Bouill. léegumes

Pates

— pates pates pates Blanquette au tofu (MM) |:| |:|
e Blanquette de veau Potage aux pommes de Blanquette de veau Riz
c
3 Riz terre, lard et saucisses Riz Carottes persillées [] Esc. Poulet [] carottes
Carottes persillées (MM) Carottes persillées Flan caramel* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Flan caramel* Flan caramel* Flan caramel*
Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts S .
— [] Goulasch* [ ] Filet de poisson frit (MM) [ ] Filet de poisson frit (MM) [ Filet de poisson frit (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Pates
S . . .
= qumes de terre natures Fjuree de pommes de terre Fjuree de pommes de terre Fjuree de pommes de terre I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes
= Céleri Epinards Epinards Epinards
Fromage blanc aux fruits* Fromage blanc aux fruits* Fromage blanc aux fruits* Fromage blanc aux fruits* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Créme de poivrons Créme de poivrons Créme de poivrons Créme de poivrons o .
5 [] Lasagne aux légumes (MM) [1 Cordon bleu de dinde pané [] Lasagne aux légumes (MM) [] Lasagne aux légumes (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates
© . . N . . . .
5 Mousse noisette Pommes de terre a l'all Mousse noisette Mousse noisette |:| Esc. Poulet |:| Carottes
5 Haricots verts
. N . .
= Mousse noisette [] Purée [] Tutti-frutt
Créme de navets Créme de navets Créme de navets Créme de navets S .
_ [ ] Cote de porc* [] Omelette au fromage* (MM) [] Omelette aux herbes (MM) [] Omelette au fromage* (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
S -
e CP:lrJ]ree de pommes de terre Pommes de terre Pommes de terre Pommes de terre |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 ou vert boulangeres boulangeres boulangeres
Pudding vanille* Salade mixte Salade mixte Salade mixte [[] Purée [] Tutti-fruti
Pudding vanille* Pudding vanille* Pudding vanille*
Bouillon de boeuf aux Bouillon de boeuf aux Bouillon de boeuf aux Bouillon de boeuf aux N R
e [ ] vermicelles [ ] vermicelles [ ] vermicelles [ ] vermicelles [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
= Filet de saumon poché Crépes* (MM) Crépes* (MM) Crépes* (MM)
g (MM) Compote de pommes* Compote de pommes* Compote de pommes* D Esc. Poulet D Carottes
> Tagliatelles Cake au chocolat Cake au chocolat Cake au chocolat I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Asperges vertes et
Créeme d'épinards Créeme d'épinards Creme d'épinards Creme d'épinards o .
5 [] Leidelenger (MM) [] sauerbraten* [ ] Gratin de légumes (MM) [ ] Gratin de légumes (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates
2 e . . . h . )
% Eg{ir:?scs)iSe terre réties ;’ltjrggrﬁrsede terre écrasées Salade de fruits frais Salade de fruits frais I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes
o Salade de fruits frais Chou rouge aux pommes I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Salade de fruits frais
Créme d'asperges Creme d'asperges Creme d'asperges Creme d'asperges o .
% [ ] Cuisse de pintade [ ] Tris de Pates (MM) [ Pates [ ] Pates [_] Bouil. légumes [ ] Pates
c Gratin dauphinois Paris - Brest sauce napolitaine sauce napolitaine
g Chicon braisé Paris - Brest Paris - Brest D Esc. Poulet D Carottes
a Paris - Brest [[] Purée [] Tutti-frutti
Frangais
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SERVIOR

Repas sur roues
lessen op Rieder
Norden

Menu plang fir d '‘Woch 17/ 2024
vum 22.04. bis 28.04.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschméigelechkeet

|:| Héngerbritt mat Niddelcher

[l

Héngerbritt mat Niddelcher

[l

Héngerbritt mat Niddelcher

[l

Geméisbouillon

Geméisbouillon Nuddelen

o Kallefsblanquette Gromperenzopp mat Speck Kallefsblanquette Blanquette mat Tofu (MM) |:| |:|
° Rais a Wirschtercher (MM) Rais Rais .
;% Wuerzelen mat Péiterséileg Karamelflan* Wuerzelen mat Péiterséileg Wuerzelen mat Péiterséileg D Pouletsschnitzel D Muerten
= Karamelflan* Karamelflan* Karamelflan* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp . )
> [] Goulasch* [] Gebakene Faschfilet (MM) [] Gebakene Faschfilet (MM) [] Gebakene Faschfilet (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
o Gekachte Gromperen Gromperepurée Gromperepurée Gromperepurée .
:g Zollor Spinat Spinat Spinat [ ] Pouletsschnitzel [ ] Muerten
a) Stoffi mat Uebst* Stoffi mat Uebst* Stoffi mat Uebst* Stoffi mat Uebst* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Paprikaszopp Paprikaszopp Paprikaszopp Paprikaszopp . )
5| L] ceméislasagne (VM) [] cordon Bleu vum [1 Geméislasagne (Mm) [] Geméislasagne (Mm) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
g Nossmousse* Schnuddelhong Nossmousse* Nossmousse* |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
3 Gromperen mat Knuewelek
> Gréng Bounen Purée Tutti-frutti
Nossmousse* D D
2 Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp
() £ .
° [] Schwéngskotlett* [ ] omelett mat Keéis* (MM) [] omelett mat Kraider* (MM) [ ] omelett mat Kéis* (MM) [] Gemeisbouillon [ ] Nuddelen
e Gromperepurée Grompere mat Ennen Grompere mat Ennen Grompere mat Ennen .
§ Gréngen Kabes Geméschten Zalot Geméschten Zalot Geméschten Zalot D Pouletsschnitzel D Muerten
S Vanillspudding* Vanillspudding* Vanillspudding* Vanillspudding* [[] Purée [] Tutti-fruti
a
Réndsbritt mat Nuddelen Réndsbritt mat Nuddelen Réndsbritt mat Nuddelen Réndsbritt mat Nuddelen . .
> [] Pochéierten Filet vum [] Paangecher* (MM) [] Paangecher* (MM) [] Paangecher* (MM) [] Gemeisbouillon [ ] Nuddelen
o Saumon (MM) Appelkompott* Appelkompott* Appelkompott* :
o Tagliatelles Schokolaskuch Schokolaskuch Schokolaskuch D Pouletsschnitzel D Muerten
= Gréng an Weiss Spargelen I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Schokolaskuch
Spinatcreme Spinatcreme Spinatcreme Spinatcreme . i
g [] Leidelenger (MM) [] sauerbrot* [] Gemaéisgratin (MM) [] Gemaéisgratin (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
2 Gebroden Gromperen Getripsten Gromperen mat Frésch Uebstzalot Frésch Uebstzalot I:‘ Pouletsschnitzel I:‘ Muerten
% lerbessen Botter )
n Frésch Uebstzalot Rouden Kabes mat Appel I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Frésch Uebstzalot
Spargelzopp Spargelzopp Spargelzopp Spargelzopp . )
2 [] Hammchen vum [ ] Dréierlee Nuddelen (MM) [] Nuddelen [] Nuddelen [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
= Paerelhung Paris-Brest mat Tomatenzooss mat Tomatenzooss .
E Gromperegratin Paris-Brest Paris-Brest D Pouletsschnitzel D Muerten
@ Gebrodene Chicon Purée Tutti-frutti
Paris-Brest D D
Létzebuergesch
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SERVIOR

Repas sur roues

Mentplan fir Woche 17 / 2024
vom 22.04. bis 28.04.2024

Traditionnelles Meni

Meniu des Hauses

Meniu ohne Salz

Meniu ohne Fleisch

Austauschmaoglichkeit

Huhnerbrihe mit Nudeln Hihnerbrihe mit Nudeln Hihnerbrithe mit Nudeln Gemdusebrihe . .

> [ ] weisses Kalbsragout [] Kartoffelsuppe mit Speck [ ] weisses Kalbsragout [] Blanquette mit Tofu (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

= Reis und Wurst Reis Reis N :

5 Karotten mit Petersilie Karamelpudding* Karotten mit Petersilie Karotten mit Petersilie D Hahnchenschnitz D Karotten

= Karamelpudding* Karamelpudding* Karamelpudding* I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Grine Gemusesuppe Grine Gemusesuppe Grine Gemusesuppe Grine Gemusesuppe . .

=| ] Goulasch* [ ] Fritiertes Fischiilet (MM) | L] Fritiertes Fischfilet (M) | L] Fritiertes Fischfilet (MM) | ] Gemusebrihe [ ] Nudeln

® Natur Kartoffeln Kartoffelpiree Kartoffelpiree Kartoffelplree N .

g Selleri Spinat Spinat Spinat [ ] Hahnchenschnitz [ ] Karotten

a Obstquark* Obstquark* Obstquark* Obstquark* I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Cremige Paprikasuppe Cremige Paprikasuppe Cremige Paprikasuppe Cremige Paprikasuppe . .

5 [] Gemiiselasagne (MM) [] Cordon Bleu vom Truthahn | [ Gemiiselasagne (MM) [] Gemiiselasagne (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

g Nussmousse* Kartoffeln mit Knoblauch Nussmousse* Nussmousse* |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

£ Grune Bohnen

= Nussmousse* [[] Piree [] Tutti-frutti

o Cremige Rubensuppe Cremige Rubensuppe Cremige Riubensuppe Cremige Riubensuppe . .

g [] Schweinekotelett [] Omelette mit Kise* (MM) [ ] Krauteromelette *(MM) [ ] Omelette mit Kase* (MM) [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln

= Kartoffelplree Kartoffeln mit Zwiebeln Kartoffeln mit Zwiebeln Kartoffeln mit Zwiebeln N .

()

S Griinkohl Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat D Hahnchenschnitz D Karotten

8 Vanillepudding* Vanillepudding* Vanillepudding* Vanillepudding* [[] puree [] Tutti-fruti
Rinderbriihe mit Nudeln Rinderbriihe mit Nudeln Rinderbriihe mit Nudeln Rinderbriihe mit Nudeln N .

o [ ] Pochiertes Lachsfilet (MM) [] pfannkuchen *(MM) [] pfannkuchen *(MM) [] pfannkuchen *(MM) [ ] Gemusebrihe [_] Nudein

= Bandnudeln Apfelkompott Apfelkompott Apfelkompott N :

ij Gruner und weisser Schokoladenkuchen Schokoladenkuchen Schokoladenkuchen D Hahnchenschnitz D Karotten
Spargel Puree Tutti-frutti
Schokoladenkuchen D D
Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe . .

= [] Leidelenger Gefliigelwurst [] sauerbraten * [] Gemiisegratin® [] Gemiisegratin® [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

> (MM) Stampfkartoffel mit Butter Frischer Obstsalat Frischer Obstsalat N .

= Bratkartoffeln Rotkohl mit Apfel D Hahnchenschnitz D Karotten

n Erbsen Frischer Obstsalat I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Frischer Obstsalat
Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe . .

=2 [ ] Perihuhnkeule [_] Dreierlei Nudeln (MM) [] Nudeln [] Nudeln [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

e Kartoffelgratin Paris-Brest Tomatensosse Tomatensosse N .

c

s Gebratener Chicorree "Neapolitana " "Neapolitana " D Hahnchenschnitz D Karotten

n Paris-Brest Paris-Brest Paris-Brest [[] puree [[] Tutti-frutti
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