
SOIR
PETITE
CARTE

MENU TRADITIONNEL MENU DU CENTRE

Menu du 15.04.2024 au 21.04.2024
+ +

JOUR
DESSERT

Schlassblèck
Sanatorium

Potage au cerfeuil
Grillade

Salade de pommes de terre

Potage au cerfeuil
Grillade

Salade de pommes de terre

K 1

K 2

K 3

K 4

1
5

.0
4

.2
4

Brownie

CambozolaL
u

n
d

i

Purée Purée

Potage à l'orge perlé
Osso Bucco

Pommes de terre natures luxembourgeoises
Julienne de légumes

Potage à l'orge perlé
Spaghetti (MM)

sauce bolognaise

K 1

K 2

K 3

K 4

1
6

.0
4

.2
4

Tiramisu

Salade de crabe-surimiM
a

rd
i

Purée Purée

Soupe à l'oignon
Gyros

Pommes de terre à la crème aigre et ciboulette
Chou blanc

Soupe à l'oignon
Quenelle de farine et lard  * (MM)

Compote de pommes*

K 1

K 2

K 3

K 4

1
7

.0
4

.2
4

Ananas frais

Pâté au poivre vert

M
e

rc
re

d
i

Purée Purée

Potage de chou-rave
Risotto  (MM)
Champignons

Potage de chou-rave
Carbonnade flamande*

Nouilles
Navets persillées

K 1

K 2

K 3

K 4

1
8

.0
4

.2
4

Yaourt à la compote de rhubarbe

Croissant gratiné*J
e

u
d

i

Purée Purée

Potage soissonnais
Boulette maison* (MM)

sauce liégoise
Frites

Chou-fleur

Potage soissonnais
Filet de truite rôti (MM)

aux amandes
Riz

Blettes

K 1

K 2

K 3

K 4

1
9

.0
4

.2
4

Salade de fruits frais

Cancoillotte*
Streisel*V

e
n

d
re

d
i

Purée Purée

Potage aux légumes
Pilon de poulet mariné

Pommes de terre à la graisse de canard
Lentilles paysanne

Potage aux légumes
Cordon bleu de dinde pané

Pommes de terre natures luxembourgeoises
Haricots verts

K 1

K 2

K 3

K 4

2
0

.0
4

.2
4

Biscuit roulé

Oeuf à la russeS
a

m
e

d
i

Purée Purée

Bouillon de poules aux pâtes
Tagliatelle  (MM)
sauce au saumon

Bouillon de poules aux pâtes
Cuisse de porcelet fumé

Pommes de terre rissolées
Pleurottes persillées

K 1

K 2

K 3

K 4

2
1

.0
4

.2
4

Dame blanche*

Charcuterie au Jambon*

D
im

a
n

c
h

e

Purée Purée

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU

VM = VIANDE MOULUE 16 / 2024



OWES
KLENG
KAART

TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 15.04.2024 bis 21.04.2024
+ +

DAAG
DESSERT

Schlassblèck
Sanatorium

Kierwelzopp
Mir grillen

Gromperenzalot

Kierwelzopp
Mir grillen

Gromperenzalot

K 1

K 2

K 3

K 4

1
5

.0
4

.2
4

Brownie

CambozolaM
é

in
d

e
g

Puree Puree

Graupenzopp
Osso Bucco

Lëtzebuerger gekachten Gromperen
Rengt Geméis

Graupenzopp
Spaghetti (MM)

mat Bolognaisezooss

K 1

K 2

K 3

K 4

1
6

.0
4

.2
4

Tiramisu

Krabbenzalot

D
ë

n
s

d
e

g

Puree Puree

Ënnenzopp
Gyros

Gromperen mat Sauerrahm a Bratzelen
Waïsse Kabes

Ënnenzopp
Kniddelen mat Speck* (MM)

Äppelkompott*

K 1

K 2

K 3

K 4

1
7

.0
4

.2
4

Frëschen Ananas

Pâté mat gréngem Peffer

M
ë

tt
w

o
c

h

Puree Puree

Kohlrabizopp
Risotto  (MM)
Champignoen

Kohlrabizopp
Rëndscarbonnade op flammänesch Art*

Nuddelen
Ribben mat Péiterséileg

K 1

K 2

K 3

K 4

1
8

.0
4

.2
4

Yoghurt mat Rhubarbskompott

Iwerbakene Croissant*

D
o

n
n

e
s

c
h

d
e

g

Puree Puree

Zopp vun wäissen Bounen
Hausmaacher Bouletten* (MM)

sauce liégoise
Fritten

Choufleur

Zopp vun wäissen Bounen
Gebrodene Forellefilet (MM)

mat Mandelen
Räis

Mangold

K 1

K 2

K 3

K 4

1
9

.0
4

.2
4

Frësch Uebstzalot

Kachkéis*
Streisel*

F
re

id
e

g

Puree Puree

Geméiszopp
Marinéierten Pouletspilon
Gromperen mat Intenfett

Lënsen mat Speck

Geméiszopp
Cordon Bleu vum Schnuddelhong

Lëtzebuerger gekachten Gromperen
Gréng Bounen

K 1

K 2

K 3

K 4

2
0

.0
4

.2
4

Biskuitsrull

Russesch Eer

S
a

m
s

d
e

g

Puree Puree

Héngerbritt mat Niddelcher
Tagliatelle  (MM)

Zooss mat Saumon

Héngerbritt mat Niddelcher
Gereechert Fierkelshämmchen

Gebroden Gromperen
Pleurotten mat Péiterséileg

K 1

K 2

K 3

K 4

2
1

.0
4

.2
4

Dame Blanche*

Schinkenwurst*

S
o

n
n

d
e

g

Puree Puree

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU

VM = GEMUELENT FLEESCH 16 / 2024



ABENDS
KLEINE
KARTE

TRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 15.04.2024 bis 21.04.2024
+ +

TAG
DESSERT

Schlassblèck
Sanatorium

Kerbelsuppe
Wir grillen

Kartoffelsalat

Kerbelsuppe
Wir grillen

Kartoffelsalat

K 1

K 2

K 3

K 4

1
5

.0
4

.2
4

Brownie

CambozolaM
o

n
ta

g

Püree Püree

Gerstensuppe
Osso Bucco

Luxemburger gekochte Kartoffeln
Gemüsestreifen

Gerstensuppe
Spaghetti (MM)

mit Bolognaisesosse

K 1

K 2

K 3

K 4

1
6

.0
4

.2
4

Tiramisu

Krabbensalat

D
ie

n
s

ta
g

Püree Püree

Zwiebelsuppe
Gyros

Kartoffeln mit Sauerrahm und Schnittlauch
Weisskohl

Zwiebelsuppe
Mehlknödel mit Speck *(MM)

Apfelkompott

K 1

K 2

K 3

K 4

1
7

.0
4

.2
4

Frische Ananas

Pastete mit grünem Pfeffer

M
it

tw
o

c
h

Püree Püree

Kohlrabisuppe
Risotto  (MM)
Champignons

Kohlrabisuppe
Rinderragout Flämisch*

Nudeln
Rüben mit Petersilie

K 1

K 2

K 3

K 4

1
8

.0
4

.2
4

Joghurt mit Rhabarberkompott

Croissant überbacken

D
o

n
n

e
rs

ta
g

Püree Püree

Weisse Bohnensuppe
Hausmacher Frikadellen* (MM)

Lütticher Sosse
Fritten

Blumenkohl

Weisse Bohnensuppe
Gebratenes Forellenfilet (MM)

mit Mandeln
Reis

Mangold

K 1

K 2

K 3

K 4

1
9

.0
4

.2
4

Frischer Obstsalat

Kochkäse*
Streusel*

F
re

it
a

g

Püree Püree

Gemüsesuppe
Marinierte Hähnchenstössel/-unterschenkel

Bratkartoffel im Entenschmalz
Linsen mit Speck

Gemüsesuppe
Cordon Bleu vom Truthahn

Luxemburger gekochte Kartoffeln
Grüne Bohnen

K 1

K 2

K 3

K 4

2
0

.0
4

.2
4

Biskuitrolle

Russische Eier

S
a

m
s

ta
g

Püree Püree

Hühnerbrühe mit Nudeln
Tagliatelle  (MM)
mit Lachssosse

Hühnerbrühe mit Nudeln
Geräucherte Ferkelkeule

Bratkartoffeln
Schwammpilze mit Petersilie

K 1

K 2

K 3

K 4

2
1

.0
4

.2
4

Dame Blanche*

Schinkenwurst*S
o

n
n

ta
g

Püree Püree

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH

VM = FLEISCH PÜRIERT 16 / 2024


