
SERVIOR  NIEDERKORN

Menu de la semaine du 25/03/2024 au 31/03/2024

  

Jour et MENU MENU2 Plat du

Date TRADITIONNEL soir

Lundi Potage aux chicons Raviolis (MM) sauce tomate Cuisse de lapin 
Dés de mangue au 

rhum
Munster au cumin

Pommes de terre boulangères

25 mars 2024 Chou-fleur gratiné

Mardi Crème de céleri Saucisse au vin (MM) Filet de lieu jaune poché (MM) Crème brûlée Salami

Purée de pommes de terre Riz 

26 mars 2024 Chou vert aux lardons Fondue de poireaux

Mercredi Potage Parmentier Bouneschlupp mat Paangesch (MM) Emincé de bœuf* Tarte à la rhubarbe Sardines

Nouilles

27 mars 2024 Céleri

Jeudi Crème de brocolis Crépinette de veau (MM) Cordon bleu de poulet pané 
Yaourt au coulis de 

fruits*
Lyoner

Pommes de terre lyonnaises Pommes de terre au romarin

28 mars 2024 Chicon braisé Champignons

Vendredi Minestrone Filet de poisson frit  (MM) Roulade de bœuf* (MM) 

Poire au miel et 

amandes grillées Pdt rôties et lait caillé*

Pommes de terre nature Purée de pommes de terre Saucisse viennoise

29 mars 2024 Salade verte Epinards

Samedi Potage au fenouil Blanc de poulet au riz 
Potée de chou vert avec mettwurscht 

(MM) 
Parfait glacé* Saint Paulin

30 mars 2024 Carottes persillées

Dimanche Oxtail Agneau Pascal 
Gratin de poisson et St Jacques 

(MM) 
Nid de Pâques* Oeuf au thon

En Entrée Gratin dauphinois Pommes de terre duchesse maison

31 mars 2024 Cocktail crevettes Flageolets Brocolis

La liste des allergènes présents dans nos menus peut être consultée auprès du responsable restauration.

Soupe DESSERT

* Menu "Sou schmaacht Lëtzebuerg"


