
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

25.03.

semaine 13 / 2024Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande

31.03.2024auRepas sur roues
Nord

L
u

n
d

i

Consommé royal, Ravioli à 
la ricotta et épinards, sauce 
tomate, Salade de fruits

Pâtes
Consommé royal, Raviolis 
(MM), sauce tomate, 
Salade de fruits

Consommé royal, 
Carbonnade flamande*, 
Pommes de terre 
boulangères, Chou-fleur 
gratiné, Salade de fruits

Consommé royal, 
Carbonnade flamande*, 
Pommes de terre 
boulangères, Chou-fleur 
gratiné, Salade de fruits

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

d
i

Potage Parmentier, Filet de 
lieu jaune poché (MM), Blé, 
Fondue de poireaux, 
Crème espresso *

Pâtes
Potage Parmentier, 
Saucisse au vin (MM), 
Purée de pommes de terre, 
Chou vert aux lardons, 
Crème espresso *

Potage Parmentier, Filet de 
lieu jaune poché (MM), Blé, 
Fondue de poireaux, 
Crème espresso *

Potage Parmentier, Filet de 
lieu jaune poché (MM), Blé, 
Fondue de poireaux, 
Crème espresso *

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i

Crème de céleri, 
Bouneschlupp avec 
saucisse végétarienne 
(MM), Streisel fourré*

Pâtes
Crème de céleri, 
Bouneschlupp avec 
Mettwurscht, Streisel 
fourré*

Crème de céleri, Emincé de 
boeuf*, Nouilles, Céleri, 
Streisel fourré*

Crème de céleri, Emincé de 
boeuf*, Nouilles, Céleri, 
Streisel fourré*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
u

d
i

Potage aux  poireaux, 
Gratin de légumes (MM), 
Duo de melons

Pâtes
Potage aux  poireaux, 
Crépinette de veau (MM), 
Pommes de terre 
lyonnaises, Chicon braisé, 
Duo de melons

Potage aux  poireaux, 
Couscous au poulet et 
merguez, Légumes du 
bouillon, Duo de melons

Potage aux  poireaux, 
Couscous au poulet et 
merguez, Légumes du 
bouillon, Duo de melons

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

V
en

d
re

d
i Crème de brocoli, Oeufs 

durs * (MM), sauce 
béchamel, Purée de 
pommes de terre, Épinards, 
Flan caramel*

Pâtes
Crème de brocoli, Filet de 
poisson frit  (MM), Pommes 
de terre natures, Fenouil, 
Flan caramel*

Crème de brocoli, Oeufs 
durs * (MM), sauce 
béchamel, Purée de 
pommes de terre, Épinards, 
Flan caramel*

Crème de brocoli, Filet de 
poisson (MM), Pommes de 
terre natures, Fenouil, Flan 
caramel*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

S
am

ed
i

Potage au potiron, 
Escalope de quorn (MM), 
Pommes de terre au 
romarin, Ratatouille, Crème 
framboises*

Pâtes
Potage au potiron, Blanc de 
poulet au riz, Carottes 
persillées, Crème 
framboises*

Potage au potiron, 
Escalope de dinde marinée, 
Pommes de terre au 
romarin, Ratatouille, Crème 
framboises*

Potage au potiron, Blanc de 
poulet au riz, Carottes 
persillées, Pudding au 
chocolat*, Crème 
framboises*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

D
im

an
ch

e Crème de champignons, 
Filet de poisson (MM), 
Croquettes, Bouquetière de 
légumes, Feuilleté aux 
fruits

Pâtes
Crème de champignons, 
Agneau Pascal, Gratin 
dauphinois, Flageolets, 
Feuilleté aux fruits

Crème de champignons, 
Rôti de veau Prince Orloff, 
Croquettes, Bouquetière de 
légumes, Feuilleté aux 
fruits

Crème de champignons, 
Agneau Pascal, Gratin 
dauphinois, Flageolets, 
Feuilleté aux fruits

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Français



Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

25.03.

fir d 'Woch 13 / 2024Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch

31.03.2024bisIessen op Rieder
Norden

M
éi

n
d

eg

Britt mat Eerstich, Ravioli 
mat Spinat a Ricotta, mat 
Tomatenzooss, Uebstzalot

Nuddelen
Britt mat Eerstich, Raviolien 
(MM), mat Tomatenzooss, 
Uebstzalot

Britt mat Eerstich, 
Rëndscarbonnade op 
flammänesch Art*, 
Grompere mat Ënnen, 
Iwerbaakenen Choufleur, 
Uebstzalot

Britt mat Eerstich, 
Rëndscarbonnade op 
flammänesch Art*, 
Grompere mat Ënnen, 
Iwerbaakenen Choufleur, 
Uebstzalot

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
ën

sd
eg

Gromperenzopp, 
Pochéierten Filet vum Lieu 
jaune (MM), Weess, 
Gedëmpte Poretten, 
Espressocreme*

Nuddelen
Gromperenzopp, 
Wäinzoossiss (MM), 
Gromperepurée, Grénge 
Kabes mat Speck, 
Espressocreme*

Gromperenzopp, 
Pochéierten Filet vum Lieu 
jaune (MM), Weess, 
Gedëmpte Poretten, 
Espressocreme*

Gromperenzopp, 
Pochéierten Filet vum Lieu 
jaune (MM), Weess, 
Gedëmpte Poretten, 
Espressocreme*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
o

ch

Zellericrèmezopp, 
Bouneschlupp mat 
vegetarescher Wurscht 
(MM), Gefëllten Streisel*

Nuddelen
Zellericrèmezopp, 
Bouneschlupp mat 
Mettwurscht, Gefëllten 
Streisel*

Zellericrèmezopp, 
Rëndsgeschnetzeltes*, 
Nuddelen, Zelleri, Gefëllten 
Streisel*

Zellericrèmezopp, 
Rëndsgeschnetzeltes*, 
Nuddelen, Zelleri, Gefëllten 
Streisel*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
o

n
n

es
ch

d
eg Porettenzopp, 

Geméisgratin (MM), 2 
Zorten Meloun

Nuddelen
Porettenzopp, 
Kallefscrépinette (MM), 
Gromperen mat Zwiwwelen, 
Gebrodene Chicon, 2 
Zorten Meloun

Porettenzopp, Coucous mat 
Poulet an Merguez, 
Bouillonsgeméis, 2 Zorten 
Meloun

Porettenzopp, Coucous mat 
Poulet an Merguez, 
Bouillonsgeméis, 2 Zorten 
Meloun

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

F
re

id
eg

Brokolicrèmezopp, Hard 
gekachten Eër * (MM), mat 
Béchamelzooss, 
Gromperepurée, Spinat, 
Karamelflan*

Nuddelen
Brokolicrèmezopp, 
Gebakene Fëschfilet  (MM), 
Gekachte Gromperen, 
Fenchel, Karamelflan*

Brokolicrèmezopp, Hard 
gekachten Eër * (MM), mat 
Béchamelzooss, 
Gromperepurée, Spinat, 
Karamelflan*

Brokolicrèmezopp, 
Fëschfilet (MM), Gekachte 
Gromperen, Fenchel, 
Karamelflan*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
am

sd
eg

Kürbiszopp, Quornschnitzel 
(MM), Grompere mat 
Rosmarin, Ratatouille, 
Hambiercreme*

Nuddelen
Kürbiszopp, Wäisst vum 
Poulet mat Räis, 
Wuerzelen mat 
Péiterséileg, 
Hambiercreme*

Kürbiszopp, Marinéierten 
Schnitzel vum 
Schnuddelhong, Grompere 
mat Rosmarin, Ratatouille, 
Hambiercreme*

Kürbiszopp, Wäisst vum 
Poulet mat Räis, 
Wuerzelen mat 
Péiterséileg, 
Schokelaspudding*, 
Hambiercreme*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
o

n
n

d
eg

Champignonscrèmezopp, 
Fëschfilet (MM), Kroketten, 
Gemëschte Geméis, 
Bliederdeeg mat Friichten

Nuddelen
Champignonscrèmezopp, 
Hämmelsgigot, 
Gromperegratin, 
Flageoleten, Bliederdeeg 
mat Friichten

Champignonscrèmezopp, 
Kallefsbrot Orloff, 
Kroketten, Gemëschte 
Geméis, Bliederdeeg mat 
Friichten

Champignonscrèmezopp, 
Hämmelsgigot, 
Gromperegratin, 
Flageoleten, Bliederdeeg 
mat Friichten

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

25.03.

für Woche 13 / 2024Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch

31.03.2024bis

M
o

n
ta

g

Consommé mit Eierstich, 
Ravioli mit Spinat und 
Ricotta, Tomatensosse, 
Obstsalat

Nudeln
Consommé mit Eierstich, 
Ravioli (MM), 
Tomatensosse, Obstsalat

Consommé mit Eierstich, 
Rinderragout Flämisch*, 
Kartoffeln mit Zwiebeln, 
Überbackener Blumenkohl, 
Obstsalat

Consommé mit Eierstich, 
Rinderragout Flämisch*, 
Kartoffeln mit Zwiebeln, 
Überbackener Blumenkohl, 
Obstsalat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
ie

n
st

ag

Kartoffelsuppe, Pochiertes 
Seelachsfilet (MM), 
Weizen, Gedämpfter 
Lauch, Espressocreme*

Nudeln
Kartoffelsuppe, 
Wäinzoossiss (MM), 
Kartoffelpüree, Grünkohl 
mit Speck, Espressocreme*

Kartoffelsuppe, Pochiertes 
Seelachsfilet (MM), 
Weizen, Gedämpfter 
Lauch, Espressocreme*

Kartoffelsuppe, Pochiertes 
Seelachsfilet (MM), 
Weizen, Gedämpfter 
Lauch, Espressocreme*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
it

tw
o

ch

Cremige Selleriesuppe, 
Bohnensuppe mit 
vegetarischer Wurst (MM), 
Gefüllter Streusel*

Nudeln
Cremige Selleriesuppe, 
Bohnensuppe mit 
Mettwurst, Gefüllter 
Streusel*

Cremige Selleriesuppe, 
Rindergeschnetzeltes*, 
Nudeln, Selleri, Gefüllter 
Streusel*

Cremige Selleriesuppe, 
Rindergeschnetzeltes*, 
Nudeln, Selleri, Gefüllter 
Streusel*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
o

n
n

er
st

ag

Lauchsuppe, 
Gemüsegratin*, 
Melonenduo

Nudeln
Lauchsuppe, 
Kalbsgehacktes im 
Schweinenetz (MM), 
Bratkartoffeln mit Zwiebeln, 
Gebratener Chicorree, 
Melonenduo

Lauchsuppe, Couscous mit 
Hähnchen und Merguez, 
Gemüse in der Brühe 
gekocht, Melonenduo

Lauchsuppe, Couscous mit 
Hähnchen und Merguez, 
Gemüse in der Brühe 
gekocht, Melonenduo

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

F
re

it
ag

Cremige Brokkolisuppe, 
Hart gekochtes Ei *(MM), 
mit Béchamelsosse, 
Kartoffelpüree, Spinat, 
Karamelpudding*

Nudeln
Cremige Brokkolisuppe, 
Fritiertes Fischfilet (MM), 
Natur Kartoffeln, Fenchel, 
Karamelpudding*

Cremige Brokkolisuppe, 
Hart gekochtes Ei *(MM), 
mit Béchamelsosse, 
Kartoffelpüree, Spinat, 
Karamelpudding*

Cremige Brokkolisuppe, 
Fischfilet (MM), Natur 
Kartoffeln, Fenchel, 
Karamelpudding*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
am

st
ag

Kürbissuppe, 
Quornschnitzel (MM), 
Rosmarinkartoffeln, 
Ratatouille, Himbeercreme*

Nudeln
Kürbissuppe, Feinstes vom 
Huhn mit Reis, Karotten mit 
Petersilie, Himbeercreme*

Kürbissuppe, Mariniertes 
Truthahnschnitzel, 
Rosmarinkartoffeln, 
Ratatouille, Himbeercreme*

Kürbissuppe, Feinstes vom 
Huhn mit Reis, Karotten mit 
Petersilie, 
Schokoladenpudding*, 
Himbeercreme*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
o

n
n

ta
g

Cremige Pilzsuppe, 
Fischfilet (MM), Kroketten, 
Gemischtes Gemüse, 
Früchte im Blätterteig

Nudeln
Cremige Pilzsuppe, 
Lammkeule, Kartoffelgratin, 
Flagolett Bohnen, Früchte 
im Blätterteig

Cremige Pilzsuppe, 
Kalbsbraten Orloff, 
Kroketten, Gemischtes 
Gemüse, Früchte im 
Blätterteig

Cremige Pilzsuppe, 
Lammkeule, Kartoffelgratin, 
Flagolett Bohnen, Früchte 
im Blätterteig

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


