
Vegetaresche Plat Mir zervéieren d'Woch vum
6. Ravioli mat Ricotta a Spinat 01.04.2024 - 07.04.2024 

All Menuer ginn mat der Beilag vum Daag zervéiert.

Restaurant
Belle-VueVegane Plat

5. Couscous mat Geméis

Eis kleng Kaart
1. Spigeleeër
2. Nuddelen mat Bolognaise
3. Roulade vum Poulet
4. Fëschbeignet



SERVIOR  ECHTERNACH

Menu vun der Woch vum 01/04/2024 bis den 07/04/2024

Daag an Traditionnelle Menu 2 Plat fir

Datum Menu Owes

Méindeg Champignonscrèmezopp Paschtéit (MM) Gerullte Solen (MM) Krevettenzooss Äerdbierkuch Festlëchen Buffet

Als Entrée Fritten Hausmacher Duchessegromperen

1 Abrëll 2024
Gekrauselt Zalot mat Speck 

an pochéiertem Ee
Gréng Zalot Gréng Spargelen

Dënsdeg Britt mat klengem Geméis Chili Con Carne  (MM) Geméisgratin (MM) (Vege) Schokelasmousse Käsespätzle

Räis Gromperen mat Rosmarin

2. April 2024

Mëttwoch Lënsenzopp Rëndszong* 
Penne  (MM) mat Zooss boscaiola 

(Champignon, Ham an Ierzen)
Zitrusfriichten Schnuddelhongsbrot

Gromperepurée

3 Abrëll 2024 Roude Kabes

Donneschdeg Geméiscrèmezopp Spigeleeër* (MM) Schwéngsbaken Kuch mat fruits confits Camembert

Nuddelen Bottergromperen

4 Abrëll 2024 Champignoen Schwaarz Wuerzelen natur

Freideg Muertenzopp Filet vum Bar (MM) 
Gekachtend Lëtzebuerger 

Rëndfleesch* 
Pijen mat Vanille an 

Schlagsahn
Toast mat Tomaten a 

Mozzarella

Crémeg Polenta Gromperen an der Britt gekacht

5 Abrëll 2024 Spinat mat Rahm Bouillonsgeméis

Samsdeg Tomatenzopp Schwéngsgeschnetzeltes* Gromperkichelcher (MM) Mëllechrais* Äppeltäsch*

Gromperen mat Bratzelen

6 Abrëll 2024 Wuerzelen mat Péiterséileg Äppelkompott*

Sonndeg Brittzopp mat Eerstich
Spargelen mat Saumon (MM) mat 

Hollandaisezooss
Gefëllte Kallefsbrëschtchen (MM) Dame Blanche* Nuddelszalot

Gekachte Gromperen Fritéiert Gromperebällecher

7 Abrëll 2024 Gebrodene Chicon

D'Lëscht vun den Allergenen könnt Dir gaer beim Responsabel aus der Restauration nohfroën.

Zopp Dessert

* Menu "Sou schmaacht Lëtzebuerg"
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