
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

18.03.

semaine 12 / 2024Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande

24.03.2024au
Repas sur roues

Nord

L
u

n
d

i

Bouillon de poules aux 
pâtes, Filet de poisson frit  
(MM), Pommes de terre 
américaines, Gâteau au 
chocolat

Pâtes
Bouillon de poules aux 
pâtes, Tourte à la viande de 
boeuf, Carottes au Beurre, 
Gâteau au chocolat

Bouillon de poules aux 
pâtes, Filet de poisson frit  
(MM), Pommes de terre 
américaines, Gâteau au 
chocolat

Bouillon de poules aux 
pâtes, Filet de poisson frit  
(MM), Pommes de terre 
américaines, Gâteau au 
chocolat

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

d
i

Potage Crécy, Quiche aux 
légumes (MM), Mousse 
brésilienne

Pâtes
Potage Crécy, Lëtzebuerger 
Grillwurscht* (MM), 
Poireaux à la crème, Petits 
pois, Mousse brésilienne

Potage Crécy, Quiche aux 
légumes (MM), Mousse 
brésilienne

Potage Crécy, Quiche aux 
légumes (MM), Mousse 
brésilienne

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i

Crème d'épinards, Salade 
Niçoise, Salade de fruits 
frais

Pâtes
Crème d'épinards, Chicons 
au jambon * (MM), Pommes 
de terre natures, Salade de 
fruits frais

Crème d'épinards, Salade 
Niçoise, Salade de fruits 
frais

Crème d'épinards, Chicons 
au jambon * (MM), Pommes 
de terre natures, Salade de 
fruits frais

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
u

d
i

Minestrone, Croquette au 
fromage (MM), Pommes de 
terre persillées, Salade 
verte, Panna cotta*

Pâtes
Minestrone, Croquette de 
poulet (MM), Pommes de 
terre persillées, Salade 
verte, Panna cotta*

Minestrone, Blanquette de 
veau, Pommes de terre au 
four, Carottes persillées, 
Panna cotta*

Minestrone, Blanquette de 
veau, Pommes de terre au 
four, Carottes persillées, 
Panna cotta*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

V
en

d
re

d
i Bouillon de boeuf aux 

vermicelles, Penne  (MM), 
sauce fromage, Ile flottante

Pâtes
Bouillon de boeuf aux 
vermicelles, Filet de colin  
(MM), Riz pilaff, Blette 
gratinée, Ile flottante

Bouillon de boeuf aux 
vermicelles, Penne  (MM), 
sauce fromage, Ile flottante

Bouillon de boeuf aux 
vermicelles, Penne  (MM), 
sauce fromage, Ile flottante

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

S
am

ed
i

Crème de volaille, 
Quenelles de farine à la 
crème* (MM), Compote de 
pommes*, Mousse au 
chocolat

Pâtes
Crème de volaille, Quenelle 
de farine et lard  * (MM), 
Compote de pommes*, 
Mousse au chocolat

Crème de volaille, Gras 
double*, Pommes de terre à 
l'ail, Haricots verts, Mousse 
au chocolat

Crème de volaille, 
Quenelles de farine à la 
crème* (MM), Compote de 
pommes*, Mousse au 
chocolat

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

D
im

an
ch

e

Potage aux légumes verts, 
Filet de truite rôti (MM), 
Gratin de Pommes de 
Terre, Jardinière de 
légumes, Chou chantilly

Pâtes
Potage aux légumes verts, 
Choucroute garnie, 
Pommes de terre au lard, 
Chou chantilly

Potage aux légumes verts, 
Filet de truite rôti (MM), 
Gratin de Pommes de 
Terre, Jardinière de 
légumes, Chou chantilly

Potage aux légumes verts, 
Filet de truite rôti (MM), 
Gratin de Pommes de 
Terre, Jardinière de 
légumes, Chou chantilly

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Français



Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

18.03.

fir d 'Woch 12 / 2024Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch

24.03.2024bis
Iessen op Rieder

Norden

M
éi

n
d

eg

Héngerbritt mat Niddelcher, 
Gebakene Fëschfilet  (MM), 
Amerikanesch Gromperen, 
Schoklaskuch

Nuddelen
Héngerbritt mat Niddelcher, 
Taart mat Rendfleesch, 
Muerten mat Botter, 
Schoklaskuch

Héngerbritt mat Niddelcher, 
Gebakene Fëschfilet  (MM), 
Amerikanesch Gromperen, 
Schoklaskuch

Héngerbritt mat Niddelcher, 
Gebakene Fëschfilet  (MM), 
Amerikanesch Gromperen, 
Schoklaskuch

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
ën

sd
eg

Muertenzopp, 
Geméisquiche (MM), 
Brasilianesch Mousse

Nuddelen
Muertenzopp, Lëtzebuerger 
Grillwurscht* (MM), Poretten 
mat Rahm, Ierbessen, 
Brasilianesch Mousse

Muertenzopp, 
Geméisquiche (MM), 
Brasilianesch Mousse

Muertenzopp, 
Geméisquiche (MM), 
Brasilianesch Mousse

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
o

ch

Spinatcrème, Zalot no Nizza 
Art, Frësch Uebstzalot Nuddelen

Spinatcrème, Chicon mat 
Ham* (MM), Gekachte 
Gromperen, Frësch 
Uebstzalot

Spinatcrème, Zalot no Nizza 
Art, Frësch Uebstzalot

Spinatcrème, Chicon mat 
Ham* (MM), Gekachte 
Gromperen, Frësch 
Uebstzalot

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
o

n
n

es
ch

d
eg Minestrone, Kéiskrokett 

(MM), 
Péiterséileggromperen, 
Gréng Zalot, Panna Cotta*

Nuddelen
Minestrone, Pouletskrokett 
(MM), 
Péiterséileggromperen, 
Gréng Zalot, Panna Cotta*

Minestrone, 
Kallefsblanquette, 
Gromperen aus dem 
Schäffchen, Wuerzelen mat 
Péiterséileg, Panna Cotta*

Minestrone, 
Kallefsblanquette, 
Gromperen aus dem 
Schäffchen, Wuerzelen mat 
Péiterséileg, Panna Cotta*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

F
re

id
eg

Rëndsbritt mat Nuddelen, 
Penne  (MM), mat 
Kéiszooss, Schnéicrème

Nuddelen
Rëndsbritt mat Nuddelen, 
Filet vum Colin (MM), Räis 
mat Ënnen, Iwerbaakenen 
Mangold, Schnéicrème

Rëndsbritt mat Nuddelen, 
Penne  (MM), mat 
Kéiszooss, Schnéicrème

Rëndsbritt mat Nuddelen, 
Penne  (MM), mat 
Kéiszooss, Schnéicrème

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
am

sd
eg

Pouletscrèmezopp, 
Mielkniddelen mat Rahm*
(MM), Äppelkompott*, 
Schokelasmousse

Nuddelen
Pouletscrèmezopp, 
Kniddelen mat Speck* 
(MM), Äppelkompott*, 
Schokelasmousse

Pouletscrèmezopp, 
Kuddelfleck  *, Gromperen 
mat Knuewelek, Gréng 
Bounen, Schokelasmousse

Pouletscrèmezopp, 
Mielkniddelen mat Rahm*
(MM), Äppelkompott*, 
Schokelasmousse

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
o

n
n

d
eg

Gréng Geméiszopp, 
Gebrodene Forellefilet 
(MM), Gromperegratin, 
Klengt Geméis, Chou mat 
Schlagsahn

Nuddelen
Gréng Geméiszopp, 
Garnéiert Choucroute, 
Speckgromperen, Chou mat 
Schlagsahn

Gréng Geméiszopp, 
Gebrodene Forellefilet 
(MM), Gromperegratin, 
Klengt Geméis, Chou mat 
Schlagsahn

Gréng Geméiszopp, 
Gebrodene Forellefilet 
(MM), Gromperegratin, 
Klengt Geméis, Chou mat 
Schlagsahn

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

18.03.

für Woche 12 / 2024Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch

24.03.2024bis

M
o

n
ta

g

Hühnerbrühe mit Nudeln, 
Fritiertes Fischfilet (MM), 
Amerikanische Kartoffeln, 
Schokoladenkuchen

Nudeln
Hühnerbrühe mit Nudeln, 
Torte mit Rindfleisch, 
Karotten in Butter, 
Schokoladenkuchen

Hühnerbrühe mit Nudeln, 
Fritiertes Fischfilet (MM), 
Amerikanische Kartoffeln, 
Schokoladenkuchen

Hühnerbrühe mit Nudeln, 
Fritiertes Fischfilet (MM), 
Amerikanische Kartoffeln, 
Schokoladenkuchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
ie

n
st

ag

Möhrensuppe, 
Gemüsequiche (MM), 
Brasilianische-Sahne

Nudeln
Möhrensuppe, 
Luxembuerger Grillwurscht* 
(MM), Lauch mit Rahm, 
Erbsen, Brasilianische-
Sahne

Möhrensuppe, 
Gemüsequiche (MM), 
Brasilianische-Sahne

Möhrensuppe, 
Gemüsequiche (MM), 
Brasilianische-Sahne

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
it

tw
o

ch

Spinatcremesuppe, Salat 
nach Nizza Art, Frischer 
Obstsalat

Nudeln
Spinatcremesuppe, 
Chicorée nach Ardenner 
Art* (MM), Natur Kartoffeln, 
Frischer Obstsalat

Spinatcremesuppe, Salat 
nach Nizza Art, Frischer 
Obstsalat

Spinatcremesuppe, 
Chicorée nach Ardenner 
Art* (MM), Natur Kartoffeln, 
Frischer Obstsalat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
o

n
n

er
st

ag

Minestrone, Käsekrokette 
(MM), Kartoffeln mit 
Petersilie, Grüner Salat, 
Panna Cotta*

Nudeln
Minestrone, 
Hähnchenkrokett (MM), 
Kartoffeln mit Petersilie, 
Grüner Salat, Panna Cotta*

Minestrone, Weisses 
Kalbsragout, Ofenkartoffeln, 
Karotten mit Petersilie, 
Panna Cotta*

Minestrone, Weisses 
Kalbsragout, Ofenkartoffeln, 
Karotten mit Petersilie, 
Panna Cotta*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

F
re

it
ag

Rinderbrühe mit Nudeln, 
Penne  (MM), mit 
Käsesosse, Eischneekreme

Nudeln
Rinderbrühe mit Nudeln, 
Seehechtfilet (MM), Pilaw 
Reis, Gratinierter Mangold, 
Eischneekreme

Rinderbrühe mit Nudeln, 
Penne  (MM), mit 
Käsesosse, Eischneekreme

Rinderbrühe mit Nudeln, 
Penne  (MM), mit 
Käsesosse, Eischneekreme

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
am

st
ag

Hühnercremesuppe, 
Mehlknödel mit Rahm* 
(MM), Apfelkompott, 
Schokoladenmousse

Nudeln
Hühnercremesuppe, 
Mehlknödel mit Speck *
(MM), Apfelkompott, 
Schokoladenmousse

Hühnercremesuppe, 
Rindermagen*, Kartoffeln 
mit Knoblauch, Grüne 
Bohnen, 
Schokoladenmousse

Hühnercremesuppe, 
Mehlknödel mit Rahm* 
(MM), Apfelkompott, 
Schokoladenmousse

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
o

n
n

ta
g

Grüne Gemüsesuppe, 
Gebratenes Forellenfilet 
(MM), Kartoffelgratin, 
Kleines Gartengemüse, 
Windbeutel

Nudeln
Grüne Gemüsesuppe, 
Sauerkraut garniert, 
Kartoffeln mit fettem Speck, 
Windbeutel

Grüne Gemüsesuppe, 
Gebratenes Forellenfilet 
(MM), Kartoffelgratin, 
Kleines Gartengemüse, 
Windbeutel

Grüne Gemüsesuppe, 
Gebratenes Forellenfilet 
(MM), Kartoffelgratin, 
Kleines Gartengemüse, 
Windbeutel

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


