
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

18.12.

semaine 51 / 2023Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande

24.12.2023au
Repas sur roues

Sud

L
u

n
d

i

Crème dartoise
Bouchée au Quorn 
Pommes de terre rôties
Chicon braisé
Biscuit roulé

Nouilles
Crème dartoise
Omelette aux oignons 
Pommes de terre ciboulette
Haricots verts
Biscuit roulé

Crème dartoise
Bouchée à la reine
Pommes de terre rôties
Chicon braisé
Biscuit roulé

Crème dartoise
Bouchée à la reine
Pommes de terre rôties
Chicon braisé
Biscuit roulé

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

d
i

Bouillon de légumes à 
l'alphabet
Spaghetti sauce bolognaise 
végétarienne
Crème speculoos

Nouilles
Bouillon de poules aux 
pâtes
Pot au feu de boeuf 
luxembourgeois
Pommes de terre au 
bouillon

Bouillon de poules aux 
pâtes
Spaghetti sauce bolognaise
Crème speculoos

Bouillon de poules aux 
pâtes
Spaghetti sauce bolognaise
Crème speculoos

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i

Crème de champignons
Filet de truite rôti 
Purée de pommes de terre
Julienne de légumes
Crumble aux quetsches

Nouilles
Crème de champignons
Cuisse de poulet rôtie
Pommes de terre 
américaines
Petits pois
Crumble aux quetsches

Crème de champignons
Filet de truite rôti 
Purée de pommes de terre
Julienne de légumes
Crumble aux quetsches

Crème de champignons
Cuisse de poulet rôtie
Pommes de terre 
américaines
Petits pois
Crumble aux quetsches

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Je
u

d
i

Bouneschlupp
Galettes de pommes de 
terre 
Compote de pommes
Mousse aux poires

Nouilles
Bouneschlupp
Galettes de pommes de 
terre 
Compote de pommes
Mousse aux poires

Bouneschlupp
Steak haché sauce aux 
oignons
Pommes de terre à l'ail
Salsifis sauce crème
Mousse aux poires

Bouneschlupp
Galettes de pommes de 
terre 
Compote de pommes
Mousse aux poires

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

V
en

d
re

d
i Potage de fèves à la 

sarriette
Filet de colin  
Riz
Épinards
Cake carotte et noix

Nouilles
Potage de fèves à la 
sarriette
Filet de colin  
Riz
Épinards
Cake carotte et noix

Potage de fèves à la 
sarriette
Osso Bucco
Polenta crémeuse
Fenouil
Cake carotte et noix

Potage de fèves à la 
sarriette
Filet de colin  
Riz
Épinards
Cake carotte et noix

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

S
am

ed
i

Potage aux légumes de 
saison
Gratin de pommes de terre 
et légumes
Yaourt au coulis de fruits

Nouilles
Potage aux légumes de 
saison
Boudin noir
Pommes de terre natures
Chou rouge aux pommes
Yaourt au coulis de fruits

Potage aux légumes de 
saison
Gratin de pommes de terre 
et légumes
Yaourt au coulis de fruits

Potage aux légumes de 
saison
Gratin de pommes de terre 
et légumes
Yaourt au coulis de fruits

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

D
im

an
ch

e Bouillon julienne
Feuilleté aux champignons 
(MM)
Pommes de terre persillées
Entremet Cappuccino

Nouilles
Oxtail
Cuisse de porcelet mariné
Pommes de terre au lard
Choucroute
Entremet Cappuccino

Oxtail
Feuilleté aux champignons 
(MM)
Pommes de terre persillées
Entremet Cappuccino

Oxtail
Feuilleté aux champignons 
(MM)
Pommes de terre persillées
Entremet Cappuccino

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Français



Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

18.12.

fir d 'Woch 51 / 2023Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch

24.12.2023bis
Iessen op Rieder

Süden

M
éi

n
d

eg

Wäissbounenzopp mat 
Geméisswürfelen
Paschtéit mat Quorn (MM)
Gebroden Gromperen
Gebrodene Chicon
Biskuitsrull

Nuddelen
Wäissbounenzopp mat 
Geméisswürfelen
Omelette mat Zwiwwelen*
(MM)
Grompere mat Bratzelen
Gréng Bounen

Wäissbounenzopp mat 
Geméisswürfelen
Paschtéit
Gebroden Gromperen
Gebrodene Chicon
Biskuitsrull

Wäissbounenzopp mat 
Geméisswürfelen
Paschtéit
Gebroden Gromperen
Gebrodene Chicon
Biskuitsrull

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
ën

sd
eg

Geméisbouillon mat 
Buchstawen
Spaghetti (MM)
vegetaresch 
Bolognaisezooss
Spekulooscrème

Nuddelen
Héngerbritt mat Niddelcher
Gekachtend Lëtzebuerger 
Rëndfleesch*
Gromperen an der Britt 
gekacht
Bouillonsgeméis

Héngerbritt mat Niddelcher
Spaghetti (MM)
mat Bolognaisezooss
Spekulooscrème

Héngerbritt mat Niddelcher
Spaghetti (MM)
mat Bolognaisezooss
Spekulooscrème

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
o

ch

Champignonscrèmezopp
Gebrodene Forellefilet 
(MM)
Gromperepurée
Rengt Geméis
Streisel mat Quetschen

Nuddelen
Champignonscrèmezopp
Gebroden 
Pouletshämmchen
Amerikanesch Gromperen
Ierbessen
Streisel mat Quetschen

Champignonscrèmezopp
Gebrodene Forellefilet 
(MM)
Gromperepurée
Rengt Geméis
Streisel mat Quetschen

Champignonscrèmezopp
Gebroden 
Pouletshämmchen
Amerikanesch Gromperen
Ierbessen
Streisel mat Quetschen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

D
o

n
n

es
ch

d
eg Bouneschlupp

Gromperenkichelcher (MM)
Äppelkompott*
Birenmousse*

Nuddelen
Bouneschlupp
Gromperenkichelcher (MM)
Äppelkompott*
Birenmousse*

Bouneschlupp
Steak haché* (MM)
mat Ennenzooss
Gromperen mat Knuewelek
Schwaarz Wuerzelen mat 
Rahmzooss

Bouneschlupp
Gromperenkichelcher (MM)
Äppelkompott*
Birenmousse*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

F
re

id
eg

Dullessenzopp mat 
Bounekräidchen
Filet vum Colin (MM)
Räis
Spinat
Muertenkuch mat Nëss

Nuddelen
Dullessenzopp mat 
Bounekräidchen
Filet vum Colin (MM)
Räis
Spinat
Muertenkuch mat Nëss

Dullessenzopp mat 
Bounekräidchen
Osso Bucco
Crémeg Polenta
Fenchel
Muertenkuch mat Nëss

Dullessenzopp mat 
Bounekräidchen
Filet vum Colin (MM)
Räis
Spinat
Muertenkuch mat Nëss

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
am

sd
eg

Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Gromperen- an 
Geméisgratin
Yoghurt mat 
Friichtencoulis*

Nuddelen
Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Träipen* (MM)
Gekachte Gromperen
Rouden Kabes mat Äppel
Yoghurt mat 

Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Gromperen- an 
Geméisgratin
Yoghurt mat 
Friichtencoulis*

Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Gromperen- an 
Geméisgratin
Yoghurt mat 
Friichtencoulis*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
o

n
n

d
eg

Britt mat Juliennegeméis
Champignonen am 
Bliederdeeg (MM)
Péiterséileggromperen
Cappuccino-schicht-creme

Nuddelen
Ochsenschwanzzopp
Marinéiert 
Fierkelshämmchen
Speckgromperen
Sauerkraut
Cappuccino-schicht-creme

Ochsenschwanzzopp
Champignonen am 
Bliederdeeg (MM)
Péiterséileggromperen
Cappuccino-schicht-creme

Ochsenschwanzzopp
Champignonen am 
Bliederdeeg (MM)
Péiterséileggromperen
Cappuccino-schicht-creme

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

18.12.

für Woche 51 / 2023Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch

24.12.2023bis

M
o

n
ta

g

Weisse 
Bohnencremesuppe
Pastete mit Quorn (MM)
Bratkartoffeln
Gebratener Chicorree
Biskuitrolle

Nudeln
Weisse 
Bohnencremesuppe
Omelette mit Zwiebelen *
(MM)
Kartoffeln mit Schnittlauch
Grüne Bohnen

Weisse 
Bohnencremesuppe
Königinpastete
Bratkartoffeln
Gebratener Chicorree
Biskuitrolle

Weisse 
Bohnencremesuppe
Königinpastete
Bratkartoffeln
Gebratener Chicorree
Biskuitrolle

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
ie

n
st

ag

Gemüsebrühe mit 
Buchstabennudeln
Spaghetti (MM)
vegetarische 
Bolognaisesosse
Spekulatiuskreme

Nudeln
Hühnerbrühe mit Nudeln
Gekochtes luxemburger 
Rindfleisch*
Kartoffeln gekocht in der 
Brühe
Gemüse in der Brühe 

Hühnerbrühe mit Nudeln
Spaghetti (MM)
mit Bolognaisesosse
Spekulatiuskreme

Hühnerbrühe mit Nudeln
Spaghetti (MM)
mit Bolognaisesosse
Spekulatiuskreme

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
it

tw
o

ch

Cremige Pilzsuppe
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
Kartoffelpüree
Gemüsestreifen
Streusel mit Zwetschgen

Nudeln
Cremige Pilzsuppe
Gebratene Hähnchenkeule
Amerikanische Kartoffeln
Erbsen
Streusel mit Zwetschgen

Cremige Pilzsuppe
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
Kartoffelpüree
Gemüsestreifen
Streusel mit Zwetschgen

Cremige Pilzsuppe
Gebratene Hähnchenkeule
Amerikanische Kartoffeln
Erbsen
Streusel mit Zwetschgen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

D
o

n
n

er
st

ag

Bouneschlupp
Kartoffelpuffer (MM)
Apfelkompott
Birnenmousse*

Nudeln
Bouneschlupp
Kartoffelpuffer (MM)
Apfelkompott
Birnenmousse*

Bouneschlupp
Hacksteak* (MM)
mit Zwiebelsosse
Kartoffeln mit Knoblauch
Schwarwurzel mit 
Rahmsosse

Bouneschlupp
Kartoffelpuffer (MM)
Apfelkompott
Birnenmousse*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

F
re

it
ag

Saubohnensuppe mit 
Bohnenkraut
Seehechtfilet (MM)
Reis
Spinat
Rüblitorte

Nudeln
Saubohnensuppe mit 
Bohnenkraut
Seehechtfilet (MM)
Reis
Spinat
Rüblitorte

Saubohnensuppe mit 
Bohnenkraut
Osso Bucco
Cremige Polenta
Fenchel
Rüblitorte

Saubohnensuppe mit 
Bohnenkraut
Seehechtfilet (MM)
Reis
Spinat
Rüblitorte

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
am

st
ag

Suppe mit Saisongemüse
Kartoffel-und Gemüsegratin
Joghurt mit Früchtesosse

Nudeln
Suppe mit Saisongemüse
Blutwurst *(MM)
Natur Kartoffeln
Rotkohl mit Äpfel
Joghurt mit Früchtesosse

Suppe mit Saisongemüse
Kartoffel-und Gemüsegratin
Joghurt mit Früchtesosse

Suppe mit Saisongemüse
Kartoffel-und Gemüsegratin
Joghurt mit Früchtesosse

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
o

n
n

ta
g

Brühe mit Juliennegemüse
Pilze im Blätterteig (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Cappuccino-Schicht-Kreme

Nudeln
Ochsenschwanzsuppe
Marinierte Ferkelkeule
Kartoffeln mit fettem Speck
Sauerkraut
Cappuccino-Schicht-Kreme

Ochsenschwanzsuppe
Pilze im Blätterteig (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Cappuccino-Schicht-Kreme

Ochsenschwanzsuppe
Pilze im Blätterteig (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Cappuccino-Schicht-Kreme

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


