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Menu sans viande

10.12.2023au
Repas sur roues

Nord

L
u

n
d

i

Bouill. légumes, Omelette 
au fromage* (MM), 
Pommes de terre au beurre, 
Champignons poêlés, 
Yaourt au coulis de fruits*

Pâtes
Consommé royal, Falschen 
Hues* (MM), Pommes de 
terre persillées, Haricots 
blancs sauce tomate, 
Yaourt au coulis de fruits*

Consommé royal, Omelette 
au fromage* (MM), 
Pommes de terre au lard, 
Champignons poêlés, 
Yaourt au coulis de fruits*

Consommé royal, Omelette 
au fromage* (MM), 
Pommes de terre au lard, 
Champignons poêlés, 
Yaourt au coulis de fruits*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

d
i

Crème de brocoli, 
Cassolette de moules, Riz, 
Mélange de légumes, 
Pudding praliné

Pâtes
Crème de brocoli, Ragoût 
de dinde, Purée de 
pommes de terre, Petits 
pois, Pudding praliné

Crème de brocoli, 
Cassolette de moules, Riz, 
Mélange de légumes, 
Pudding praliné

Crème de brocoli, Ragoût 
de dinde, Purée de 
pommes de terre, Petits 
pois, Pudding praliné

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i

Bouill. légumes, Quiche 
fromage (MM), Cake* Pâtes

Bouillon de poules aux 
pâtes, Quiche lorraine, 
Cake*

Bouillon de poules aux 
pâtes, Navarin d'agneau, 
Pommes de terre rôties, 
Haricots verts, Cake*

Bouillon de poules aux 
pâtes, Navarin d'agneau, 
Pommes de terre rôties, 
Haricots verts, Cake*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
u

d
i

50Crème de potiron, 
Spaghetti, sauce 
bolognaise végétarienne, 
Sabayon

Pâtes
Crème de potiron, Cuisse 
de lapin, Pommes de terre 
lyonnaises, Chou vert, 
Sabayon

30354Crème de potiron, 
Spaghetti (MM), sauce 
bolognaise, Sabayon

Crème de potiron, Cuisse 
de lapin, Pommes de terre 
lyonnaises, Chou vert, 
Sabayon

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

V
en

d
re

d
i Crème aux épinards, Filet 

de poisson pané (MM), 
Pommes de terre écrasées 
au beurre, Carottes au 
Beurre, Raisins

Pâtes
Crème aux épinards, Filet 
de poisson pané (MM), 
Pommes de terre écrasées 
au beurre, Carottes au 
Beurre, Raisins

Crème aux épinards, Pilon 
de poulet mariné, Pommes 
de terre grenailles aux 
herbes, Chou-fleur, Raisins

Crème aux épinards, Filet 
de poisson pané (MM), 
Pommes de terre écrasées 
au beurre, Carottes au 
Beurre, Raisins

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

S
am

ed
i

Soupe à l'oignon, 
Bouhneschlupp avec crêpes 
(MM), Flan caramel*

Pâtes
Soupe à l'oignon, Boeuf 
Bourguignon*, Pommes de 
terre natures, Chicon braisé, 
Flan caramel*

Soupe à l'oignon, 
Bouneschlupp avec 
Mettwurscht, Flan caramel*

Soupe à l'oignon, Boeuf 
Bourguignon*, Pommes de 
terre natures, Chicon braisé, 
Flan caramel*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

D
im

an
ch

e

Potage aux légumes de 
saison, Gratin de poisson 
(MM), Pommes de terre 
mousseline, Julienne de 
légumes, Forêt Noire

Pâtes
Potage aux légumes de 
saison, Choucroute garnie, 
Pommes de terre au lard, 
Forêt Noire

Potage aux légumes de 
saison, Gratin de poisson 
(MM), Pommes de terre 
mousseline, Julienne de 
légumes, Forêt Noire

Potage aux légumes de 
saison, Gratin de poisson 
(MM), Pommes de terre 
mousseline, Julienne de 
légumes, Forêt Noire

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Français
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+ +

Menu ouni Fleesch

10.12.2023bis
Iessen op Rieder

Norden

M
éi

n
d

eg

Geméisbouillon, Omelett 
mat Kéis* (MM), 
Bottergromperen, Gebroden 
Champignoen, Yoghurt mat 
Friichtencoulis*

Nuddelen
Britt mat Eerstich, Falschen 
Hues* (MM), 
Péiterséileggromperen, 
Wäiss Bounen mat 
Tomatenzooss, Yoghurt mat 
Friichtencoulis*

Britt mat Eerstich, Omelett 
mat Kéis* (MM), 
Speckgromperen, Gebroden 
Champignoen, Yoghurt mat 
Friichtencoulis*

Britt mat Eerstich, Omelett 
mat Kéis* (MM), 
Speckgromperen, Gebroden 
Champignoen, Yoghurt mat 
Friichtencoulis*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
ën

sd
eg

Brokolicrèmezopp, 
Cassolette vu Moullen, 
Räis, Gemëschtend 
Geméis, Praliné-pudding

Nuddelen
Brokolicrèmezopp, Ragoût 
vum Schnuddelhong, 
Gromperepurée, Ierbessen, 
Praliné-pudding

Brokolicrèmezopp, 
Cassolette vu Moullen, 
Räis, Gemëschtend 
Geméis, Praliné-pudding

Brokolicrèmezopp, Ragoût 
vum Schnuddelhong, 
Gromperepurée, Ierbessen, 
Praliné-pudding

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
o

ch

Geméisbouillon, Kéisquiche 
(MM), Cake* Nuddelen

Héngerbritt mat Niddelcher, 
Quiche lorraine, Cake*

Héngerbritt mat Niddelcher, 
Hämmelsnavarin, Gebroden 
Gromperen, Gréng Bounen, 
Cake*

Héngerbritt mat Niddelcher, 
Hämmelsnavarin, Gebroden 
Gromperen, Gréng Bounen, 
Cake*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
o

n
n

es
ch

d
eg Kürbiszopp, Spaghetti, 

vegetaresch 
Bolognaisezooss, Sabayon

Nuddelen
Kürbiszopp, 
Kanéngercherstrëmpel, 
Gromperen mat Zwiwwelen, 
Gréngen Kabes, Sabayon

Kürbiszopp, Spaghetti 
(MM), mat 
Bolognaisezooss, Sabayon

Kürbiszopp, 
Kanéngercherstrëmpel, 
Gromperen mat Zwiwwelen, 
Gréngen Kabes, Sabayon

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

F
re

id
eg

Spinatcrèmezopp, 
Panéierten Fëschfilet (MM), 
Getripsten Gromperen mat 
Botter, Muerten mat Botter, 
Drauwen

Nuddelen
Spinatcrèmezopp, 
Panéierten Fëschfilet (MM), 
Getripsten Gromperen mat 
Botter, Muerten mat Botter, 
Drauwen

Spinatcrèmezopp, 
Marinéierten Pouletspilon, 
Kleng Gromperen mat 
Kräider, Choufleur, 
Drauwen

Spinatcrèmezopp, 
Panéierten Fëschfilet (MM), 
Getripsten Gromperen mat 
Botter, Muerten mat Botter, 
Drauwen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
am

sd
eg

Ënnenzopp, Bouneschlupp 
mat Paangesch (MM), 
Karamelflan*

Nuddelen
Ënnenzopp, Rëndfleesch 
Bourguignon*, Gekachte 
Gromperen, Gebrodene 
Chicon, Karamelflan*

Ënnenzopp, Bouneschlupp 
mat Mettwurscht, 
Karamelflan*

Ënnenzopp, Rëndfleesch 
Bourguignon*, Gekachte 
Gromperen, Gebrodene 
Chicon, Karamelflan*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
o

n
n

d
eg

Zopp mat Geméis aus der 
Saison, Fëschgratin (MM), 
Gromperepurée, Rengt 
Geméis, Schwarzwälder 
Kirschtorte

Nuddelen
Zopp mat Geméis aus der 
Saison, Garnéiert 
Choucroute, 
Speckgromperen, 
Schwarzwälder Kirschtorte

Zopp mat Geméis aus der 
Saison, Fëschgratin (MM), 
Gromperepurée, Rengt 
Geméis, Schwarzwälder 
Kirschtorte

Zopp mat Geméis aus der 
Saison, Fëschgratin (MM), 
Gromperepurée, Rengt 
Geméis, Schwarzwälder 
Kirschtorte

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch
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Menü ohne Fleisch

10.12.2023bis

M
o

n
ta

g

Gemüsebrühe, Omelette 
mit Käse* (MM), Kartoffeln 
mit Butter, Gebratene 
Champignons, Joghurt mit 
Früchtesosse

Nudeln
Consommé mit Eierstich, 
Falscher Hase* (MM), 
Kartoffeln mit Petersilie, 
Weisse Bohnen mit 
Tomatensosse, Joghurt mit 
Früchtesosse

Consommé mit Eierstich, 
Omelette mit Käse* (MM), 
Kartoffeln mit fettem Speck, 
Gebratene Champignons, 
Joghurt mit Früchtesosse

Consommé mit Eierstich, 
Omelette mit Käse* (MM), 
Kartoffeln mit fettem Speck, 
Gebratene Champignons, 
Joghurt mit Früchtesosse

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
ie

n
st

ag

Cremige Brokkolisuppe, 
Miesmuschelcassolette, 
Reis, Verschiedene 
Gemüsesorten, 
Nussnugatpudding

Nudeln
Cremige Brokkolisuppe, 
Truthanragout, 
Kartoffelpüree, Erbsen, 
Nussnugatpudding

Cremige Brokkolisuppe, 
Miesmuschelcassolette, 
Reis, Verschiedene 
Gemüsesorten, 
Nussnugatpudding

Cremige Brokkolisuppe, 
Truthanragout, 
Kartoffelpüree, Erbsen, 
Nussnugatpudding

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
it

tw
o

ch

Gemüsebrühe, Quiche mit 
Käse (MM), Kuchen Nudeln

Hühnerbrühe mit Nudeln, 
Lothringer Speckkuchen, 
Kuchen

Hühnerbrühe mit Nudeln, 
Hammelragout(braun), 
Bratkartoffeln, Grüne 
Bohnen, Kuchen

Hühnerbrühe mit Nudeln, 
Hammelragout(braun), 
Bratkartoffeln, Grüne 
Bohnen, Kuchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
o

n
n

er
st

ag

Cremige Kürbissuppe, 
Spaghetti mit vegetarische 
Bolognaisesosse, Sabayon

Nudeln
Cremige Kürbissuppe, 
Kaninchenkeule, 
Bratkartoffeln mit Zwiebeln, 
Grünkohl, Sabayon

Cremige Kürbissuppe, 
Spaghetti (MM), mit 
Bolognaisesosse, Sabayon

Cremige Kürbissuppe, 
Kaninchenkeule, 
Bratkartoffeln mit Zwiebeln, 
Grünkohl, Sabayon

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

F
re

it
ag

Spinatcremesuppe, 
Paniertes Fischfilet (MM), 
Stampfkartoffel mit Butter, 
Karotten in Butter, Trauben

Nudeln
Spinatcremesuppe, 
Paniertes Fischfilet (MM), 
Stampfkartoffel mit Butter, 
Karotten in Butter, Trauben

Spinatcremesuppe, 
Marinierte 
Hähnchenstössel/-
unterschenkel, Drillinge mit 
Kräutern, Blumenkohl, 
Trauben

Spinatcremesuppe, 
Paniertes Fischfilet (MM), 
Stampfkartoffel mit Butter, 
Karotten in Butter, Trauben

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
am

st
ag

Zwiebelsuppe, 
Bohnensuppe mit 
Pfannkuchen (MM), 
Karamelpudding*

Nudeln
Zwiebelsuppe, Rindfleisch 
Bourguignon, Natur 
Kartoffeln, Gebratener 
Chicorree, Karamelpudding*

Zwiebelsuppe, 
Bohnensuppe mit 
Mettwurst, 
Karamelpudding*

Zwiebelsuppe, Rindfleisch 
Bourguignon, Natur 
Kartoffeln, Gebratener 
Chicorree, Karamelpudding*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
o

n
n

ta
g

Suppe mit Saisongemüse, 
Fischgratin*, Kartoffelpüree, 
Gemüsestreifen, 
Schwarzwälder Kirschtorte

Nudeln
Suppe mit Saisongemüse, 
Sauerkraut garniert, 
Kartoffeln mit fettem Speck, 
Schwarzwälder Kirschtorte

Suppe mit Saisongemüse, 
Fischgratin*, Kartoffelpüree, 
Gemüsestreifen, 
Schwarzwälder Kirschtorte

Suppe mit Saisongemüse, 
Fischgratin*, Kartoffelpüree, 
Gemüsestreifen, 
Schwarzwälder Kirschtorte

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


