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semaine 40 / 2023Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande

08.10.2023au
Repas sur roues

Nord

L
u

n
d

i

Consommé royal, Oeufs 
durs * (MM), Pommes de 
terre natures, Chou-fleur, 
Salade de fruits frais

Pâtes
Consommé royal, Oeufs 
durs * (MM), Pommes de 
terre natures, Chou-fleur, 
Salade de fruits frais

Consommé royal, Escalope 
de poulet panée, Pommes 
de terre rôties, Potiron 
sauté, Salade de fruits frais

Consommé royal, Oeufs 
durs * (MM), Pommes de 
terre natures, Chou-fleur, 
Salade de fruits frais

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

d
i

Potage aux pois, Nouilles, 
aux légumes et sauce 
tomatée, Pêche vanille et 
chantilly

Pâtes
Potage aux pois, Pain de 
viande* (MM), Pommes de 
terre américaines, Carottes 
persillées, Pêche vanille et 
chantilly

Potage aux pois, Boeuf 
Bourguignon*, Nouilles, 
Chou de Bruxelles, Pêche 
vanille et chantilly

Potage aux pois, Pain de 
viande* (MM), Pommes de 
terre américaines, Carottes 
persillées, Pêche vanille et 
chantilly

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i

Consommé aux quenelles 
de semoule, Galettes de 
pommes de terre, Compote 
de pommes*, Baba au rhum

Pâtes
Consommé aux quenelles 
de semoule, Langue de 
veau, Purée de pommes de 
terre, Petits pois, Baba au 
rhum

Consommé aux quenelles 
de semoule, Galettes de 
pommes de terre, Compote 
de pommes*, Baba au rhum

Consommé aux quenelles 
de semoule, Galettes de 
pommes de terre, Compote 
de pommes*, Baba au rhum

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
u

d
i

Crème d'épinards, 
Bouhneschlupp (MM), 
Mousse aux marrons*

Pâtes
Crème d'épinards, 
Bouhneschlupp (MM), 
Mousse aux marrons*

Crème d'épinards, Foie de 
veau, Pommes de terre 
écrasées au beurre, 
Oignons caramélisés, 
Mousse aux marrons*

Crème d'épinards, 
Bouhneschlupp (MM), 
Mousse aux marrons*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

V
en

d
re

d
i Potage aux légumes de 

saison, Tagliatelles, sauce 
au saumon, Cake marbré*

Pâtes
Potage aux légumes de 
saison, Tagliatelles, sauce 
au saumon, Cake marbré*

Potage aux légumes de 
saison, Salade de viande de 
boeuf*, Salade de pommes 
de terre, Crudités, Cake 
marbré*

Potage aux légumes de 
saison, Tagliatelles, sauce 
au saumon, Cake marbré*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

S
am

ed
i

Potage soissonnais, 
Cassolette de moules, Riz, 
Julienne de légumes, 
Gaufre*

Pâtes
Potage soissonnais, 
Waterzooi de poulet*, 
Gaufre*

Potage soissonnais, 
Cassolette de moules, Riz, 
Julienne de légumes, 
Gaufre*

Potage soissonnais, 
Waterzooi de poulet*, 
Gaufre*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

D
im

an
ch

e

Potage aux chicons, Filet de 
poisson pané (MM), 
Pommes de terre natures, 
Haricots verts, Plum 
Pudding

Pâtes
Potage aux chicons, Gigot 
d'agneau, Gratin 
dauphinois, Flageolets, 
Plum Pudding

Potage aux chicons, Filet de 
poisson pané (MM), 
Pommes de terre natures, 
Haricots verts, Plum 
Pudding

Potage aux chicons, Filet de 
poisson pané (MM), 
Pommes de terre natures, 
Haricots verts, Plum 
Pudding

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti
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Menu ouni Fleesch

08.10.2023bis
Iessen op Rieder

Norden

M
éi

n
d

eg

Britt mat Eerstich, Hard 
gekachten Eër * (MM), 
Gekachte Gromperen, 
Choufleur, Frësch 
Uebstzalot

Nuddelen
Britt mat Eerstich, Hard 
gekachten Eër * (MM), 
Gekachte Gromperen, 
Choufleur, Frësch 
Uebstzalot

Britt mat Eerstich, 
Panéierten 
Pouletsschnitzel, Gebroden 
Gromperen, Gebrodenen 
Kürbis, Frësch Uebstzalot

Britt mat Eerstich, Hard 
gekachten Eër * (MM), 
Gekachte Gromperen, 
Choufleur, Frësch 
Uebstzalot

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
ën

sd
eg

Ierbessenzopp, Nuddelen, 
mat Geméiss an 
Tomatenzooss, Pij mat 
Vanille an Schagsahn

Nuddelen
Ierbessenzopp, Hackbrod* 
(MM), Amerikanesch 
Gromperen, Wuerzelen mat 
Péiterséileg, Pij mat Vanille 
an Schagsahn

Ierbessenzopp, 
Rëndfleesch Bourguignon*, 
Nuddelen, Brockelcher, Pij 
mat Vanille an Schagsahn

Ierbessenzopp, Hackbrod* 
(MM), Amerikanesch 
Gromperen, Wuerzelen mat 
Péiterséileg, Pij mat Vanille 
an Schagsahn

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

M
ët

tw
o

ch

Britt mat Schmullkniddelen, 
Gromperekichelcher, 
Äppelkompott*, Savarin

Nuddelen
Britt mat Schmullkniddelen, 
Kallefszong, 
Gromperepurée, Ierbessen, 
Savarin

Britt mat Schmullkniddelen, 
Gromperekichelcher, 
Äppelkompott*, Savarin

Britt mat Schmullkniddelen, 
Gromperekichelcher, 
Äppelkompott*, Savarin

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
o

n
n

es
ch

d
eg Spinatcrème, 

Bouneschlupp, 
Käschtenmousse*

Nuddelen
Spinatcrème, 
Bouneschlupp, 
Käschtenmousse*

Spinatcrème, Kallefsliewer, 
Getripsten Gromperen mat 
Botter, Karameliséiert 
Ënnen, Käschtenmousse*

Spinatcrème, 
Bouneschlupp, 
Käschtenmousse*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

F
re

id
eg

Zopp mat Geméis aus der 
Saison, Tagliatelles, Zooss 
mat Saumon, Marmorkuch*

Nuddelen
Zopp mat Geméis aus der 
Saison, Tagliatelles, Zooss 
mat Saumon, Marmorkuch*

Zopp mat Geméis aus der 
Saison, Feierstengszalot*, 
Gromperenzalot, Zalot, 
Marmorkuch*

Zopp mat Geméis aus der 
Saison, Tagliatelles, Zooss 
mat Saumon, Marmorkuch*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
am

sd
eg

Zopp vun wäissen Bounen, 
Cassolette vu Moullen, 
Räis, Rengt Geméis, 
Eisekuch*

Nuddelen
Zopp vun wäissen Bounen, 
Waterzooi vum Poulet*, 
Eisekuch*

Zopp vun wäissen Bounen, 
Cassolette vu Moullen, 
Räis, Rengt Geméis, 
Eisekuch*

Zopp vun wäissen Bounen, 
Waterzooi vum Poulet*, 
Eisekuch*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
o

n
n

d
eg

Chiconszopp, Panéierten 
Fëschfilet (MM), Gekachte 
Gromperen, Gréng Bounen, 
Plum Pudding

Nuddelen
Chiconszopp, 
Hämmelsgigot, 
Gromperegratin, 
Flageoleten, Plum Pudding

Chiconszopp, Panéierten 
Fëschfilet (MM), Gekachte 
Gromperen, Gréng Bounen, 
Plum Pudding

Chiconszopp, Panéierten 
Fëschfilet (MM), Gekachte 
Gromperen, Gréng Bounen, 
Plum Pudding

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103
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Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit
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Menü ohne Fleisch

08.10.2023bis

M
o

n
ta

g

Consommé mit Eierstich, 
Hart gekochtes Ei *(MM), 
Natur Kartoffeln, 
Blumenkohl, Frischer 
Obstsalat

Nudeln
Consommé mit Eierstich, 
Hart gekochtes Ei *(MM), 
Natur Kartoffeln, 
Blumenkohl, Frischer 
Obstsalat

Consommé mit Eierstich, 
Paniertes 
Hähnchenschnitzel, 
Bratkartoffeln, Gebratener 
Kürbis, Frischer Obstsalat

Consommé mit Eierstich, 
Hart gekochtes Ei *(MM), 
Natur Kartoffeln, 
Blumenkohl, Frischer 
Obstsalat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
ie

n
st

ag

Erbsensuppe, Nudeln, mit 
Gemüse und 
Tomatensauce, Pfirsich mit 
Vanille und Schlagsahne

Nudeln
Erbsensuppe, 
Hackfleischbraten * (MM), 
Amerikanische Kartoffeln, 
Karotten mit Petersilie, 
Pfirsich mit Vanille und 
Schlagsahne

Erbsensuppe, Rindfleisch 
Bourguignon, Nudeln, 
Rosenkohl, Pfirsich mit 
Vanille und Schlagsahne

Erbsensuppe, 
Hackfleischbraten * (MM), 
Amerikanische Kartoffeln, 
Karotten mit Petersilie, 
Pfirsich mit Vanille und 
Schlagsahne

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

M
it

tw
o

ch

Klare Brühe mit 
Griessknödel, 
Kartoffelpuffer, 
Apfelkompott, Savarin

Nudeln
Klare Brühe mit 
Griessknödel, Kalbszunge*, 
Kartoffelpüree, Erbsen, 
Savarin

Klare Brühe mit 
Griessknödel, 
Kartoffelpuffer, 
Apfelkompott, Savarin

Klare Brühe mit 
Griessknödel, 
Kartoffelpuffer, 
Apfelkompott, Savarin

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
o

n
n

er
st

ag

Spinatcremesuppe, 
Bouneschlupp, 
Marronenmousse*

Nudeln
Spinatcremesuppe, 
Bouneschlupp, 
Marronenmousse*

Spinatcremesuppe, 
Kalbsleber, Stampfkartoffel 
mit Butter, Karamelisierte 
Zwiebeln, 
Marronenmousse*

Spinatcremesuppe, 
Bouneschlupp, 
Marronenmousse*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

F
re

it
ag

Suppe mit Saisongemüse, 
Bandnudeln, mit 
Lachssosse, 
Marmorkuchen*

Nudeln
Suppe mit Saisongemüse, 
Bandnudeln, mit 
Lachssosse, 
Marmorkuchen*

Suppe mit Saisongemüse, 
Rindfleischsalat*, 
Kartoffelsalat, Rohkost, 
Marmorkuchen*

Suppe mit Saisongemüse, 
Bandnudeln, mit 
Lachssosse, 
Marmorkuchen*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
am

st
ag

Weisse Bohnensuppe, 
Miesmuschelcassolette, 
Reis, Gemüsestreifen, 
Waffel

Nudeln
Weisse Bohnensuppe, 
flämischer 
Hähncheneintopf, Waffel

Weisse Bohnensuppe, 
Miesmuschelcassolette, 
Reis, Gemüsestreifen, 
Waffel

Weisse Bohnensuppe, 
flämischer 
Hähncheneintopf, Waffel

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
o

n
n

ta
g

Chicoréesuppe, Paniertes 
Fischfilet (MM), Natur 
Kartoffeln, Grüne Bohnen, 
Plum Pudding

Nudeln
Chicoréesuppe, 
Hammelkeule, 
Kartoffelgratin, Flagolett 
Bohnen, Plum Pudding

Chicoréesuppe, Paniertes 
Fischfilet (MM), Natur 
Kartoffeln, Grüne Bohnen, 
Plum Pudding

Chicoréesuppe, Paniertes 
Fischfilet (MM), Natur 
Kartoffeln, Grüne Bohnen, 
Plum Pudding

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitze

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


