
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

12.06.

semaine 24 / 2023Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande

18.06.2023au
Repas sur roues

Nord

L
u

n
d

i

Consommé aux crêpes
Croquette de fromage
Pommes de terre natures
Haricots verts
Compote de fruits frais

Nouilles
Consommé aux crêpes
Croquette de poulet (MM)
Pommes de terre natures
Haricots verts
Compote de fruits frais

Consommé aux crêpes
Côte de porc marinée
Pommes de terre à la 
crème aigre et ciboulette
Légumes grillés
Compote de fruits frais

Consommé aux crêpes
Croquette de poulet (MM)
Pommes de terre natures
Haricots verts
Compote de fruits frais

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

d
i

Potage aux légumes de 
saison
Lasagne aux légumes (MM)
Cake*

Nouilles
Potage aux légumes de 
saison
Saucisses viennoises (MM)
Salade de pommes de terre
Crudités
Cake*

Potage aux légumes de 
saison
Lasagne aux légumes (MM)
Cake*

Potage aux légumes de 
saison
Lasagne aux légumes (MM)
Cake*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i

Crème à l'ail
Oeufs durs * (MM)
sauce béchamel
Pommes de terre natures
Chou-fleur
Pudding

Nouilles
Crème à l'ail
Oeufs durs * (MM)
sauce béchamel
Pommes de terre natures
Chou-fleur
Pudding

Crème à l'ail
Steak de Cheval
Pommes de terre écrasées 
au beurre
Céleri au gratin
Pudding

Crème à l'ail
Oeufs durs * (MM)
sauce béchamel
Pommes de terre natures
Chou-fleur
Pudding

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Je
u

d
i

Potage aux  poireaux
Bouhneschlupp avec 
crêpes (MM)
Tarte à la rhubarbe

Nouilles
Potage aux  poireaux
Bouhneschlupp avec 
crêpes (MM)
Tarte à la rhubarbe

Potage aux  poireaux
Escalope de poulet marinée
Pommes de terre 
américaines
Tomate provençale
Tarte à la rhubarbe

Potage aux  poireaux
Bouhneschlupp avec 
crêpes (MM)
Tarte à la rhubarbe

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

V
en

d
re

d
i Crème de poivrons

Filet de truite rôti aux 
amandes
Pommes de terre ciboulette
Brocolis
Raisins

Nouilles
Crème de poivrons
Filet de truite rôti aux 
amandes
Pommes de terre ciboulette
Brocolis
Raisins

Crème de poivrons
Pâté Riesling
Salade de pâtes
Salade verte
Raisins

Crème de poivrons
Filet de truite rôti aux 
amandes
Pommes de terre ciboulette
Brocolis
Raisins

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

S
am

ed
i

Potage Cultivateur
Dés de quorn (MM)
Nouilles
Carottes persillées
Panna cotta*

Nouilles
Potage Cultivateur
Emincé de boeuf*
Nouilles
Carottes persillées
Panna cotta*

Potage Cultivateur
Rognons de veau
Purée de pommes de terre
Champignons
Panna cotta*

Potage Cultivateur
Emincé de boeuf*
Nouilles
Carottes persillées
Panna cotta*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

D
im

an
ch

e Crème de volaille
Filet de dorade rôti (MM)
Pommes de terre au safran
Flan d'épinards
Framboisier

Nouilles
Crème de volaille
Krustenbraten*
Semmelknödel
Fèves des marais
Framboisier

Crème de volaille
Filet de dorade rôti (MM)
Pommes de terre au safran
Flan d'épinards
Framboisier

Crème de volaille
Filet de dorade rôti (MM)
Pommes de terre au safran
Flan d'épinards
Framboisier

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Français



Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

12.06.

fir d 'Woch 24 / 2023Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch

18.06.2023bis
Iessen op Rieder

Norden

M
éi

n
d

eg

Britt mat Paangecher
Kéiskrokett
Gekachte Gromperen
Gréng Bounen
Frëschen Uebstkompott

Nuddelen
Britt mat Paangecher
Pouletskrokett (MM)
Gekachte Gromperen
Gréng Bounen
Frëschen Uebstkompott

Britt mat Paangecher
Marinéiert 
Schwéngskotelett
Gromperen mat Sauerrahm 
a Bratzelen
Gegrillte Geméiss

Britt mat Paangecher
Pouletskrokett (MM)
Gekachte Gromperen
Gréng Bounen
Frëschen Uebstkompott

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
ën

sd
eg

Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Geméislasagne (MM)
Cake*

Nuddelen
Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Wirschtecher (MM)
Gromperenzalot
Zalot
Cake*

Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Geméislasagne (MM)
Cake*

Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Geméislasagne (MM)
Cake*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

M
ët

tw
o

ch

Knuewelekszopp
Hard gekachten Eër * (MM)
mat Béchamelzooss
Gekachte Gromperen
Choufleur
Pudding

Nuddelen
Knuewelekszopp
Hard gekachten Eër * (MM)
mat Béchamelzooss
Gekachte Gromperen
Choufleur
Pudding

Knuewelekszopp
Päerdsbifdeck
Getripsten Gromperen mat 
Botter
Zellerisgratin
Pudding

Knuewelekszopp
Hard gekachten Eër * (MM)
mat Béchamelzooss
Gekachte Gromperen
Choufleur
Pudding

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

D
o

n
n

es
ch

d
eg Porettenzopp

Bouneschlupp mat 
Paangesch (MM)
Rhubarbstaart

Nuddelen
Porettenzopp
Bouneschlupp mat 
Paangesch (MM)
Rhubarbstaart

Porettenzopp
Marinéierten 
Pouletschnitzel
Amerikanesch Gromperen
Tomat mat Kraider
Rhubarbstaart

Porettenzopp
Bouneschlupp mat 
Paangesch (MM)
Rhubarbstaart

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

F
re

id
eg

Paprikaszopp
Gebrodene Forellefilet 
(MM)
mat Mandelen
Grompere mat Bratzelen
Brokkoli

Nuddelen
Paprikaszopp
Gebrodene Forellefilet 
(MM)
mat Mandelen
Grompere mat Bratzelen
Brokkoli

Paprikaszopp
Rieslingspaschtéit
Nuddelzalot
Gréng Zalot
Drauwen

Paprikaszopp
Gebrodene Forellefilet 
(MM)
mat Mandelen
Grompere mat Bratzelen
Brokkoli

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
am

sd
eg

Bauerenzopp
Quornstecker (MM)
Nuddelen
Wuerzelen mat Péiterséileg
Panna Cotta*

Nuddelen
Bauerenzopp
Rëndsgeschnetzeltes*
Nuddelen
Wuerzelen mat Péiterséileg
Panna Cotta*

Bauerenzopp
Eiercher (Rognons)
Gromperepurée
Champignoen
Panna Cotta*

Bauerenzopp
Rëndsgeschnetzeltes*
Nuddelen
Wuerzelen mat Péiterséileg
Panna Cotta*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

S
o

n
n

d
eg

Pouletscrèmezopp
Gebrodenen Filet vun der 
Dorade (MM)
Gromperen mat Safran
Spinatflan
Hambierkuch

Nuddelen
Pouletscrèmezopp
Krustenbraten*
Semmelknödel
Gaardebounen
Hambierkuch

Pouletscrèmezopp
Gebrodenen Filet vun der 
Dorade (MM)
Gromperen mat Safran
Spinatflan
Hambierkuch

Pouletscrèmezopp
Gebrodenen Filet vun der 
Dorade (MM)
Gromperen mat Safran
Spinatflan
Hambierkuch

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch
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Menü ohne Fleisch

18.06.2023bis

M
o

n
ta

g

Consommé mit Pfankuchen
Käsekrokett
Natur Kartoffeln
Grüne Bohnen
Frisches Obstkompott

Nudeln
Consommé mit Pfankuchen
Hähnchenkrokett (MM)
Natur Kartoffeln
Grüne Bohnen
Frisches Obstkompott

Consommé mit Pfankuchen
Mariniertes 
Schweinekotelett
Kartoffeln mit Sauerrahm 
und Schnittlauch
Grillgemüse

Consommé mit Pfankuchen
Hähnchenkrokett (MM)
Natur Kartoffeln
Grüne Bohnen
Frisches Obstkompott

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
ie

n
st

ag

Suppe mit Saisongemüse
Gemüselasagne (MM)
Kuchen

Nudeln
Suppe mit Saisongemüse
Wiener Würstchen (MM)
Kartoffelsalat
Rohkost
Kuchen

Suppe mit Saisongemüse
Gemüselasagne (MM)
Kuchen

Suppe mit Saisongemüse
Gemüselasagne (MM)
Kuchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

M
it

tw
o

ch

Knoblauchsuppe
Hart gekochtes Ei *(MM)
mit Béchamelsosse
Natur Kartoffeln
Blumenkohl
Pudding

Nudeln
Knoblauchsuppe
Hart gekochtes Ei *(MM)
mit Béchamelsosse
Natur Kartoffeln
Blumenkohl
Pudding

Knoblauchsuppe
Pferdesteak
Stampfkartoffel mit Butter
Gratinierter Selleri
Pudding

Knoblauchsuppe
Hart gekochtes Ei *(MM)
mit Béchamelsosse
Natur Kartoffeln
Blumenkohl
Pudding

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

D
o

n
n

er
st

ag

Lauchsuppe
Bohnensuppe mit 
Pfannkuchen (MM)
Rhabarbertorte

Nudeln
Lauchsuppe
Bohnensuppe mit 
Pfannkuchen (MM)
Rhabarbertorte

Lauchsuppe
Mariniertes 
Hähnchenschnitzel
Amerikanische Kartoffeln
Provenzialische Tomate
Rhabarbertorte

Lauchsuppe
Bohnensuppe mit 
Pfannkuchen (MM)
Rhabarbertorte

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

F
re

it
ag

Cremige Paprikasuppe
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
mit Mandeln
Kartoffeln mit Schnittlauch
Brokoli

Nudeln
Cremige Paprikasuppe
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
mit Mandeln
Kartoffeln mit Schnittlauch
Brokoli

Cremige Paprikasuppe
Rieslingspastete
Nuddelsalat
Grüner Salat
Trauben

Cremige Paprikasuppe
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
mit Mandeln
Kartoffeln mit Schnittlauch
Brokoli

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
am

st
ag

Bauernsuppe
Quornwürfel (MM)
Nudeln
Karotten mit Petersilie
Panna Cotta*

Nudeln
Bauernsuppe
Rindergeschnetzeltes*
Nudeln
Karotten mit Petersilie
Panna Cotta*

Bauernsuppe
Kalbsnieren
Kartoffelpüree
Champignons
Panna Cotta*

Bauernsuppe
Rindergeschnetzeltes*
Nudeln
Karotten mit Petersilie
Panna Cotta*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

S
o

n
n

ta
g

Hühnercremesuppe
Gebratenes Filet von der 
Goldbrasse (MM)
Kartoffeln mit Safran
Spinatflan
Himbeerkuchen

Nudeln
Hühnercremesuppe
Krustenbraten*
Saubohnen
Himbeerkuchen

Hühnercremesuppe
Gebratenes Filet von der 
Goldbrasse (MM)
Kartoffeln mit Safran
Spinatflan
Himbeerkuchen

Hühnercremesuppe
Gebratenes Filet von der 
Goldbrasse (MM)
Kartoffeln mit Safran
Spinatflan
Himbeerkuchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

+ +Form  0103


