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du

+ +

Menu sans viande

11.06.2023au
Repas sur roues

Sud

L
u

n
d

i

Potage choisy (laitue)
Steak de légumes 
Pommes de terre rôties
Lentilles
Pêche rôtie pistache

Nouilles
Potage choisy (laitue)
Ragoût de boeuf 
Pommes de terre natures
Chou-rave
Pêche rôtie pistache

Potage choisy (laitue)
Jambon chaud
Pommes de terre rôties
Lentilles
Pêche rôtie pistache

Potage choisy (laitue)
Ragoût de boeuf 
Pommes de terre natures
Chou-rave
Pêche rôtie pistache

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

d
i

Potage aux légumes
MENU FROID
Pêche au thon 
Salade de taboulé
Crudités
Mousse au mascarpone

Nouilles
Potage aux légumes
Pilon de poulet
Pommes de terre à la 
crème aigre et ciboulette
Ratatouille
Mousse au mascarpone

Potage aux légumes
MENU FROID
Pêche au thon 
Salade de taboulé
Crudités
Mousse au mascarpone

Potage aux légumes
Pilon de poulet
Pommes de terre à la 
crème aigre et ciboulette
Ratatouille
Mousse au mascarpone

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i

Bouillon de légumes aux 
vermicelles
Galettes de pommes de 
terre (MM)
Compote de pommes*
Crumble à la Rhubarbe

Nouilles
Bouillon de boeuf aux 
vermicelles
Saucisse au vin 
Purée de pommes de terre
Petits pois
Crumble à la Rhubarbe

Bouillon de boeuf aux 
vermicelles
Galettes de pommes de 
terre 
Compote de pommes
Crumble à la Rhubarbe

Bouillon de boeuf aux 
vermicelles
Galettes de pommes de 
terre 
Compote de pommes
Crumble à la Rhubarbe

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
u

d
i

Crème d'épinards
Ragoût de quorn
Nouilles
Carottes persillées
Mousse aux fraises*

Nouilles
Crème d'épinards
Rôti de porc 
Pommes de terre rissolées
Brocolis
Mousse aux fraises

Crème d'épinards
Emincé de dinde
Nouilles
Carottes persillées
Mousse aux fraises

Crème d'épinards
Emincé de dinde
Nouilles
Carottes persillées
Mousse aux fraises

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

V
en

d
re

d
i Crème d'asperges

Filet de merlu rôti 
Tagliatelles
Tian de légumes
Duo de melons

Nouilles
Crème d'asperges
Filet de merlu rôti 
Tagliatelles
Tian de légumes
Duo de melons

Crème d'asperges
Chili Con Carne 
Riz
Duo de melons

Crème d'asperges
Filet de merlu rôti 
Tagliatelles
Tian de légumes
Duo de melons

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

S
am

ed
i

Caldo verde
Cappeletti épinards et 
ricotta 
Pasteis de Nata

Nouilles
Caldo verde
Cappeletti épinards et 
ricotta 
Pasteis de Nata

Caldo verde
Cuisse de poulet rôtie 
sauce portuguaise
Pommes de terre natures
Poivrons mixtes
Pasteis de Nata

Caldo verde
Cuisse de poulet rôtie 
sauce portuguaise
Pommes de terre natures
Poivrons mixtes
Pasteis de Nata

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

D
im

an
ch

e Consommé aux crêpes
Filet de sandre sauce au 
beurre blanc
Riz
Asperges vertes et 
blanches

Nouilles
Consommé aux crêpes
Filet de sandre sauce au 
beurre blanc
Riz
Asperges vertes et 
blanches

Consommé aux crêpes
Rôti de boeuf
Croquettes
Tomate provençale
Framboisier

Consommé aux crêpes
Filet de sandre sauce au 
beurre blanc
Riz
Asperges vertes et 
blanches

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti
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Menu ouni Fleesch

11.06.2023bis
Iessen op Rieder

Süden

M
éi

n
d

eg

Zalotenzopp
Geméissteak (MM)
Gebroden Gromperen
Lënsen
Pij gebroden mat Pistach

Nuddelen
Zalotenzopp
Rëndsragoût *
Gekachte Gromperen
Kolrawen
Pij gebroden mat Pistach

Zalotenzopp
Waarm Ham*
Gebroden Gromperen
Lënsen
Pij gebroden mat Pistach

Zalotenzopp
Rëndsragoût *
Gekachte Gromperen
Kolrawen
Pij gebroden mat Pistach

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
ën

sd
eg

Geméiszopp
KALEN MENU
Pij mat Thon (MM)
Zalot vun Taboulé
Zalot
Mascarponemousse

Nuddelen
Geméiszopp
Pouletspilon
Gromperen mat Sauerrahm 
a Bratzelen
Ratatouille
Mascarponemousse

Geméiszopp
KALEN MENU
Pij mat Thon (MM)
Zalot vun Taboulé
Zalot
Mascarponemousse

Geméiszopp
Pouletspilon
Gromperen mat Sauerrahm 
a Bratzelen
Ratatouille
Mascarponemousse

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
o

ch

Geméisbouillon mat 
Vermischel
Gromperenkichelcher (MM)
Äppelkompott*
Streisel mat Rhubarbe

Nuddelen
Rëndsbritt mat Nuddelen
Wäinzoossiss (MM)
Gromperepurée
Ierbessen
Streisel mat Rhubarbe

Rëndsbritt mat Nuddelen
Gromperenkichelcher (MM)
Äppelkompott*
Streisel mat Rhubarbe

Rëndsbritt mat Nuddelen
Gromperenkichelcher (MM)
Äppelkompott*
Streisel mat Rhubarbe

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
o

n
n

es
ch

d
eg Spinatcrème

Ragoût vun Quorn
Nuddelen
Wuerzelen mat Péiterséileg
Äerdbiermousse*

Nuddelen
Spinatcrème
Schwéngsbrot *
Gebroden Gromperen
Brokkoli
Äerdbiermousse*

Spinatcrème
Dindegeschnetzeltes
Nuddelen
Wuerzelen mat Péiterséileg
Äerdbiermousse*

Spinatcrème
Dindegeschnetzeltes
Nuddelen
Wuerzelen mat Péiterséileg
Äerdbiermousse*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

F
re

id
eg

Spargelzopp
Gebrodene Filet vum Merlu 
(MM)
Tagliatelles
Geméis Tian
2 Zorten Meloun

Nuddelen
Spargelzopp
Gebrodene Filet vum Merlu 
(MM)
Tagliatelles
Geméis Tian
2 Zorten Meloun

Spargelzopp
Chili Con Carne  (MM)
Räis
2 Zorten Meloun

Spargelzopp
Gebrodene Filet vum Merlu 
(MM)
Tagliatelles
Geméis Tian
2 Zorten Meloun

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

S
am

sd
eg

Portugiesech Kaabeszopp
Capeletti mat Spinat an 
Ricotta (MM)
Pasteis de Nata

Nuddelen
Portugiesech Kaabeszopp
Capeletti mat Spinat an 
Ricotta (MM)
Pasteis de Nata

Portugiesech Kaabeszopp
Gebroden 
Pouletshämmchen
Zooss op portuguisesch Art
Gekachte Gromperen
Paprikageméis

Portugiesech Kaabeszopp
Gebroden 
Pouletshämmchen
Zooss op portuguisesch Art
Gekachte Gromperen
Paprikageméis

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
o

n
n

d
eg

Britt mat Paangecher
Filet vum Zander (MM)
mat Wäissbotterzooss
Räis
Gréng an Weiss Spargelen
Hambierkuch

Nuddelen
Britt mat Paangecher
Filet vum Zander (MM)
mat Wäissbotterzooss
Räis
Gréng an Weiss Spargelen
Hambierkuch

Britt mat Paangecher
Rëndsbrot*
Kroketten
Tomat mat Kraider
Hambierkuch

Britt mat Paangecher
Filet vum Zander (MM)
mat Wäissbotterzooss
Räis
Gréng an Weiss Spargelen
Hambierkuch

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103
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Menü ohne Fleisch

11.06.2023bis

M
o

n
ta

g

Salatsuppe
Gemüsesteak (MM)
Bratkartoffeln
Linsen
Gebratene Pfirsische mit 
Pistazien

Nudeln
Salatsuppe
Rinderragout*
Natur Kartoffeln
Kohlrabi
Gebratene Pfirsische mit 
Pistazien

Salatsuppe
Warmer Schinken *
Bratkartoffeln
Linsen
Gebratene Pfirsische mit 
Pistazien

Salatsuppe
Rinderragout*
Natur Kartoffeln
Kohlrabi
Gebratene Pfirsische mit 
Pistazien

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
ie

n
st

ag

Gemüsesuppe
KALTMENU
Pfirsisch mit Thunfisch 
(MM)
Taboulé Salat
Rohkost

Nudeln
Gemüsesuppe
Hähnchenstössel/-
unterschenkel
Kartoffeln mit Sauerrahm 
und Schnittlauch
Ratatouille

Gemüsesuppe
KALTMENU
Pfirsisch mit Thunfisch 
(MM)
Taboulé Salat
Rohkost

Gemüsesuppe
Hähnchenstössel/-
unterschenkel
Kartoffeln mit Sauerrahm 
und Schnittlauch
Ratatouille

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
it

tw
o

ch

Gemüsebrühe mit Nudeln
Kartoffelpuffer (MM)
Apfelkompott
Streusel mit Rhabarber

Nudeln
Rinderbrühe mit Nudeln
Wäinzoossiss (MM)
Kartoffelpüree
Erbsen
Streusel mit Rhabarber

Rinderbrühe mit Nudeln
Kartoffelpuffer (MM)
Apfelkompott
Streusel mit Rhabarber

Rinderbrühe mit Nudeln
Kartoffelpuffer (MM)
Apfelkompott
Streusel mit Rhabarber

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
o

n
n

er
st

ag

Spinatcremesuppe
Quornragout
Nudeln
Karotten mit Petersilie
Erdbeermousse*

Nudeln
Spinatcremesuppe
Schweinebraten*
Bratkartoffeln
Brokoli
Erdbeermousse*

Spinatcremesuppe
Truthangeschnetzeltes*
Nudeln
Karotten mit Petersilie
Erdbeermousse*

Spinatcremesuppe
Truthangeschnetzeltes*
Nudeln
Karotten mit Petersilie
Erdbeermousse*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

F
re

it
ag

Spargelcremesuppe
Gebratenes Seehechtfilet 
(MM)
Bandnudeln
Gemüsemischung
Melonenduo

Nudeln
Spargelcremesuppe
Gebratenes Seehechtfilet 
(MM)
Bandnudeln
Gemüsemischung
Melonenduo

Spargelcremesuppe
Chili con Carne (MM)
Reis
Melonenduo

Spargelcremesuppe
Gebratenes Seehechtfilet 
(MM)
Bandnudeln
Gemüsemischung
Melonenduo

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

S
am

st
ag

Portugisische Kohlsuppe
Capeletti mit Spinat und 
Ricotta (MM)
Pasteis de Nata

Nudeln
Portugisische Kohlsuppe
Capeletti mit Spinat und 
Ricotta (MM)
Pasteis de Nata

Portugisische Kohlsuppe
Gebratene Hähnchenkeule
Portugiesische Sosse
Natur Kartoffeln
Paprikagemüse
Pasteis de Nata

Portugisische Kohlsuppe
Gebratene Hähnchenkeule
Portugiesische Sosse
Natur Kartoffeln
Paprikagemüse
Pasteis de Nata

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
o

n
n

ta
g

Consommé mit Pfankuchen
Zanderfilet (MM)
mit Buttersosse
Reis
Grüner und weisser 
Spargel

Nudeln
Consommé mit Pfankuchen
Zanderfilet (MM)
mit Buttersosse
Reis
Grüner und weisser 
Spargel

Consommé mit Pfankuchen
Rinderbraten*
Kroketten
Provenzialische Tomate
Himbeerkuchen

Consommé mit Pfankuchen
Zanderfilet (MM)
mit Buttersosse
Reis
Grüner und weisser 
Spargel

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


