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is ' SERVIOR Menu plang fir d 'Woch 21 / 2022 

lessen op Rieder . 

Norden vum 23.05. bis 29.05.2022 

Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Menu ouni Fleesch Austauschméigelechkeet 

Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp . 7” | 
e [1 Ragoat vun der C1 spaghetti (mm) C1 spaghetti (mm) 1) spaghetti (mm) [] Purée [_] Geméisbouillon 

Kanéngchen mat Oliven mat Bolognaisezooss mat Bolognaisezooss vegetaresch 5 
$ Crémeg Polenta Gréng Zalot Gréng Zalot Bolognaisezooss O Nuddelen O Pouletsschnitzel 
= Gedémpte spatzen Kabes Drauwen Drauwen Gréng Zalot oO Muerten oO Uebstzalot 

Drauwen Drauwen 

Courgettenzopp Courgettenzopp Courgettenzopp Courgettenzopp = 5 
2 LC] Rieslingspaschtéit* (MM) [1] Marinéierten Schnitzel vum | L_] Maringierten Schnitzel vum | C1] Vegetareschen Steak [] Purée [] Geméisbouillon 

Gebroden Gromperen Schnuddelhong Schnuddelhong panéiert : 2 Zalot Rais Riis Gromperepurée [_] Nuddelen [_] Pouletsschnitzel 

Q Aerdbier am Jus lerbessen mat Wuerzelen lerbessen mat Wuerzelen lerbessen mat Wuerzelen Ol Muerten Cc Uebstzalot 
Aerdbier am Jus Aerdbier am Jus Aerdbier am Jus 

Chiconszopp Chiconszopp Chiconszopp Chiconszopp . a . 
3 C1 auiche mat Poretten L] Gekachtend Réndfleesch |] quiche mat Poretten [1 Quiche mat Poretten [] Purée [] Geméisbouillon 

Zitrounentaart Gromperen an der Britt Zitrounentaart Zitrounentaart ‘ s gekacht [_] Nuddelen [_] Pouletsschnitzel 

= eA ltaneeett ee [[] Muerten [[] Uebstzalot 

. Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone 
2 2 ae . 

Zz O Schwéngsmignon* T) Zalot no Nizza Art (MM) LT) Zalot no Niza Art (MM) [1] Zalot no Nizza Art (MM) [] Purée [_] Geméisbouillon 
S Zooss mat gréngem Peffer Fréschen Uebstkompott Fréschen Uebstkompott Fréschen Uebstkompott . 3 Kroketten [_] Nuddelen [_] Pouletsschnitzel 

Ss Gréng an Weiss Spargelen Muerten Uebstzalot 
8 Fréschen Uebstkompott O O 

Bauerenzopp Bauerenzopp Bauerenzopp Bauerenzopp . . , 
> O Féschgratin (MM) O Réndsgeschnetzeltes* oO Féschgratin (MM) O Féschgratin (MM) [] Purée [_] Geméisbouillon 
3 Purée Nuddelen Purée Purée 5 
g Spinat Glaséiert Wuerzelen Spinat Spinat O Nuddelen O Pouletsschnitzel 
a Bond mat Friichten Bond mat Friichten Bond mat Friichten Bond mat Friichten oO Muerten Cc Uebstzalot 

Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp . x i 
2 C1 Hammelsnavarin | Létzebuerger Grillwurscht [1] Hammelsnavarin | Vegetaresch Zoossiss [] Purée [J Geméisbouillon 

Gekachte Gromperen Getripsten Gromperen mat Gekachte Gromperen Getripsten Gromperen mat . wn 

& Flageoleten Botter Flageoleten Botter O Nuddelen O Pouletssehnitze| 
a Vanillescréme* Choufleur Vanillescreme* Choufleur CO Muerten Cl Uebstzalot 

Vanillescreéme* Vanillescréme* 

Choufleurszopp Choufleurszopp Choufleurszopp Choufleurszopp ra a 
> C1 Hammehen vum C1 Panéierten Féschfilet (MM) C1 Hammchen vum L] Panéierten Féschfilet (MM) L] Purée [] Geméisbouillon 
3 Paerelhung mat Remouladezooss Paerelhung mat Remouladezooss 4 
5 Gromperegratin Rais Gromperegratin Rais O Naddelen CO Pouletsschnitzel 
2) Béschchampignonen Gréng Bounen Béschchampignonen Gréng Bounen oO Muerten oO Uebstzalot 

Moelleux au chocolat Moelleux au chocolat Moelleux au chocolat Moelleux au chocolat 
Létzebuergesch 

+ Form 0103 

 


