
SERVIORS 
lessen op Rieder 

Norden 

  

Menu plang fir d 'Woch 19 / 2022 

vum 09.05. bis 15.05.2022 
  

Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Menu ouni Fleesch Austauschméigelechkeet 
  Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich 

  

  

  

  

  

              
  

>|) kallefsbrot Ham mat Meloun* [1] Ham mat Meloun* Meloun L] Purée [] Geméisbouillon 
3 mat Champignonszooss Gromperenzalot Gromperenzalot Gromperenzalot 5 
8 Dauphinegromperen Zalot Zalot Zalot O Nuddelen O Pouletssehnitzel 

Speckbounen Cake* Cake* Cake* CO Muerten oO Uebstzalot 
Cake* 

Champignonscrémezopp Champignonscrémezopp Champignonscrémezopp Champignonscrémezopp . oe 5 
> LI omelet mat Kéis* (MM) O Kanengechersroulade [1 ometett mat Kéis* (MM) Omelett mat Kéis* (MM) [] Purée [_] Geméisbouillon 
3 Nuddelen Gromperen aus dem Nuddelen Nuddelen + 
z Champignons mat Rahm Schaffchen Champignons mat Rahm Champignons mat Rahm CO Nuddelen O Pouletsschnitzel 
Q Panna Cotta* Zellerisgratin Panna Cotta* Panna Cotta* | Muerten oO Uebstzalot 

Panna Cotta* 
Geméiscrémezopp Geméiscrémezopp Geméiscrémezopp Geméiscrémezopp = a , 

3 O Feierstengszalot* [1] Féschkniddelen (Hiescht) [1] Féschkniddelen (Hiescht) Féschkniddelen (Hiescht) [] Purée [J Geméisbouillon 
Raiszalot mat Waisswainzoos mat Wdaisswainzoos mat Waisswainzoos : Nuddelen Pouletsschnitzel _ ire os wer So 5 eee luerten ebstzalot 

Rhubarbstaart Rhubarbstaart Rhubarbstaart UO O 
e Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone 5 : . 
2 C1 Cordon Bleu vum O Spaghetti (MM) oO Spaghetti (MM) Sojasteak [] Purée [_] Geméisbouillon 
S Schnuddelhong mat Bolognaisezooss mat Bolognaisezooss Gromperen mat Bratzelen . 
g Gromperen mat Bratzelen Gréng Zalot Gréng Zalot lerbessen mat Muerte O Nuddelen O Poulefsschnitzel 
5 lerbessen mat Muerte Uebstzalot Uebsizalot Uebstzalot oO Muerten CO Uebstzalot 
a Uebstzalot 

Zopp mat Krdider Zopp mat Kraider Zopp mat Krdider Zopp mat Kraider . a . 
b [1 Gebakene Féschfilet (MM) oO Coucous mat Poulet an L Coucous mat Poulet an Gebakene Féschfilet (IMM) | Purée [_] Geméisbouillon 
3 mat Remouladezooss Merguez Merguez mat Remouladezooss . 
o Gekachte Gromperen Schnéicréme Schnéicréme Gekachte Gromperen O Nuddelen O Pouletsschnitzel 
u oe Zalot eerie Zalot oO Muerten CO Uebstzalot 

chnéicreéme chnéicreme 
Zellerizopp mat Boursin Zellericremezopp mat Zellericremezopp mat Zellerizopp mat Boursin e . 

>| (1 wainzoossiss (MM) 1) Boursin D Boursin Vegetaresch Zoossiss [] Puree [] Geméisbouillon 
8 Qompecnase pegeien Pouletsflillek papier Pouletsflillek ee oO Nuddelen Oo Pouletsschnitzel 

Oo Gedémpte spatzen Kabes Tomat am Schaffchen Tomat am Schaffchen Gedémpte spatzen Kabes Cl Muerten Cl Uebstzalot 
Schokelasmousse Schokelasmousse Schokelasmousse Schokelasmousse 

Zalotenzopp Zalotenzopp Zalotenzopp Zalotenzopp . a : 
> CJ Gebrodenen Filet vam C1 Réndsroulade* (MM) L1 Gebrodenen Filet vum Gebrodenen Filet vum [] Purée [] Geméisbouillon 
3 Kabeljau (MM) Hausmacher Kabeljau (MM) Kabeljau (IMM) : 
5 Risotto Duchessegromperen Risotto Risotto C Nuddelen O Pouletsschnitzel 
n Spinat Poretten mat Rahm Spinat Spinat Muerten Uebstzalot 

Brasilianesch Taart Brasilianesch Taart Brasilianesch Taart Brasilianesch Taart O O 
Létzebuergesch 

+ Form 0103 

 


